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”Drajja” 
GT 

Pink gin
“kanelbulle”  
Aperol Spritz

Mojito
lingonbubbel

eller något helt annat 
 

  125 :-

Champagne
& bubbel MARTINI BIANCO  

Bianco • Rosso • Dry 
4:a on the rocks 60:-
6:a on the rocks 90:- 

CAMPARI 
4:a…...........90:-
6:a………….. 130:-

 
Vill du ha den på ditt vis? 

Lime, soda etc….  
Säg till vi blandar!! 

PANNIER BRUT TRADITION  
650:-/flaska

HUSETS CHAMPAGNE  
på piccoloflaska  (Moët & Chandon) 
290:-/flaska

CASTELLBLANC EXTRA BRUT CAVA  
95:-/glas  460:-/flaska

ROTARI ROSÉ
100:-/glas 540:-/flaska

LE DOLCI COLLINE PROSECCO BRUT  
100:-/glas 420:-/flaska

JEANMARIE CHAMPAGNE  
½ flaska 37 cl.  610:-

ANDRE CLOUET GRANDE  
RÈSERVE CHAMPAGNE  900:-

PONGRACZ MAGNUM  
150 cl.  1195:-

PONGRACZ  
37,5 cl.  295:-

Välj  
mellan

FÖRDRINKAR

VIT & RÖD SANGRIA 
350:- 

En kanna
(un litro)

Perfekt om man är flera och vill dela.. .
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Mat.

S I D E O R D E R S Sötpotatis pommes		  55:-
Pommes frites			   45:-
Salladsskål mix 		  59:- 
Sauce Bearnaise		  35:-
Rödvinsås				   25:-
Tzatziki				    25:-
Melitzana (auberginekräm)	 30:-
Fårostdip				    35:-

Tryffelmajo			   30:-
Olivtapenad			   25:-
Aioli			    		  25:- 
Bröd					    25:-
Oliver (Kalamata/Halkidikimix)	35:-
Mojo Rojo				   25:-

F ö r r ä t t e r  S t a r t e r s
Durkslagets plocktallrik - ett urval av våra & säsongens favoriter............................... 179:- 
Our antipasto platter, selection of delicacies   Vintips: Pulpo Albarinho

Potatis/purjolökssoppa - panchetta lantbröd............................................................... 110:-
Potato /leeksoup panchetta with bread.   Vintips: Rocca Sveva Pinot Griglio

Vit Caprin - ljummen getost nyponchutney rostade hasselnötter levainkrutonger...... 149:-
Goatcheese rosehipchutney roasted hazelnuts croutons.   Vintips: Stoneleigh Sauvignon Blanc

Gambas al ajillo con chorizo - tigerräkor, chorizo i vitlöksolja lantbröd....................... 155:-
Shrimps chorizo garlicoil farmbread.   Vintips: Pulpo Albarinho

Västerbottenpaj - smörstekta kantareller, löjrom, picklad rödlök ............................... 165:-
Västerbotten cheesepie chantarelles roe pickled red onion.   Vintips: Calvet Chablis

Vitlöksgrillat levainbröd med Durkslagets dipsås & kalamataoliver............................... 75:- 
Välj mellan: tzatziki, melitzana (aubergineröra), olivtapenad, fårost/chili eller aioli. 
Garlic toasted levain bread with Durkslaget´s dip sauce 
select one: tzatziki, melitzana (baba ganoush), olive tapenade, feta/chili or aioli.
Vintips: Sankt Anna Riesling

Afterw  rk  
mån-fre16:00 till 18:00

Burgare,  k o c k e n s  va l  

eller Plocktallrik
Med husets öl / husets vin  
alt. alkoholfritt

159:-

( e r b j u d a n d e t  G ä l l e r  e j  v i d  r ö d a  
d a gar  o c h  v i d  I F K ` s  h e m mama t c h ) Nöt Vildsvin Vegan HalloumiLamm

Har du någon allergi?
K o n tak ta  p e r s o na l e n .

Vi tillverkar själva alla våra såser/dipper! Kom ihåg att du kan även köpa de för avhämtning!
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” G R A N D E  P LA TÅ ”… F Ö R  T VÅ
SKALDJUR

Gratinerade musslor, grillade 
räkor, havskräftor. Serveras med 
citron, grillat levain & vår aioli.

Platå med 2 glas Cava 795:-  
…med 1 flaska Cava 1095:- 

 …med 1 flaska Pannier Champagne 1450:-

LITE MER!
1 portion (10 st) extra musslor 120:-

1 portion (10 st) extra grillade räkor 175:-.
Extra havskräftor 30:-/st

DELI
Ett urval av ostar &  

charkuterier. Serveras med grillat 
levain samt vår egna melitzanadipp.

Platå med 2 glas rek. rött vin. 795:- 
…med 1 flaska rek. rött vin. 955:-

V a r m r ä t t e r  M a i n  c o u r s e
Pepparstek - pommes frites, pepparsås, haricot verts, champinjoner..................349:-
Peppersteak pommes frites cognacsauce haricot verts mushrooms.
Vintips:Rocca Alata Ripasso

Torskrygg - mandelpotatispure, skummad chablisås grillad fänkål......................279:-
Butterfried fillet of cod potatopuree chablissauce grilled fennel.
Vintips: Calvet Chablis

Hjortrostbiff - potatisgratäng, portvinsås, ugnssbakade äpplen, lingon...............295:-
Venisonsteak potato gratin creamsauce, ovenbaked apple lingonberry.
Vintips: Parducci Zinfandel

Indiska vegofärsbollar - garam masalasås, limeris, rostad sesam (vegan)...............249:-
Vegoballs garam masalasauce limerice roasted sesame.
Vintips: The Cloudfactory Pinot Noir

”Lamb Bourguignon” - grillad lammytterfile i “bitig bourguignon” 
potatispure, rostad grönkål..................................................................................295:-
Grilled lamb tenderloin potatopuree ”chunky bourguignon” roasted kale.
Vintips: Valpiedra Rioja
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Kyckling Thai Chicken Thai 
Röd curry, kokosmjölk, limeblad, wokade grönsaker  
& jasmineris // Red curry, coconut milk, lime leaf,  
stir fried vegetables and jasmine rice
220:-
Vintips: The Cloudfactory Pinot Noir

Fläskfilè Caruso Pork Tenderloin 
Pommes frites , sauce Bearnaise, rödvinssky &  
grillade tigerräkor // With french fries, sauce  
Bearnaise, grilled tiger prawns and a red wine jus
259:-
Vintips: Navarro Correas Malbec

Pasta Garganelli Pasta Garganelli	
Med oxfile, portabellosvamp, soltorkade tomater, vår egna 
pesto med solrosfrön, parmesan // With fillet steak, porta-
bello mushroom, sundried tomatoes, our own pesto with 
sunflowerseeds & parmesan  
220:-
Vintips: Rocca Alata Ripasso

Moule Frites Moule Frites 
Blåmusslor på klassiskt vis i vitt vin med pommes frites 
& Durkslagets aioli // Steamed clams in white wine with 
french fries & aioli  
249:- 
Vintips: Calvet Chablis

 

A l l t i d  p å  D U R K E N  A l w a y s  a t  D u r k e n

Durkburgare 
Durkslaget’s hamburger	
(100% rent nötkött från
Bjursunds slakteri) 
Med bacon och vitlöksdressing

Lammburgare 
Lambburger 
Med fårostdipp 	

Vildsvinsburgare 
Wild boar burger		   
Med västerbottendipp

Halloumiburgare 
Halloumiburger		   
Vegetarisk burgare med sparris,  
grillad tomat, auberginekräm 

Veganburgare 
Vegan burger		   
Grillad paprika, picklad lök &  
gurka, vitlöksdressing, veganost

Nöt Vildsvin

Vegan

Lamm

Durkens  
Burgare

199:-

Halloumi

Alla hamburgare  
serveras med
sallad, tomat, derssing/dip, 

pommes frites & bröd

burgarna serveras medium.  
Önskas en annan stekgrad säger 

du till vid beställning.

En del av vårt nötkött kommer från  
Bjursunds Slakteri i Valdemarsvik.
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B a r n m e n y  K i d s  m e n u

Durkburgare Durkslaget’s Hamburger...............................................................................79:- 
Med färsk pommes frites, dressing och grönsaker på sidan (vill du ha ost säg till) // With dressing & french fries

Kycklingspett (1 st) Chicken Skewer..................................................................................79:- 
Med färsk pommes frites, dipp/sås och grönsaker // With dip/sauce, vegetables & french fries

Pasta bolognese Pasta Bolognese .....................................................................................65:- 
Pasta med vår hemgjorda köttfärssås // Homemade Minced Meat Sauce

Våra smarriga pannkakor (2 st) Pancakes.........................................................................59:- 
Med grädde & Sylt. Extra pannkakor 10:- // With Whipped Cream & Jam  

Glass Ice Cream..................................................................................................................29:- 
Med kola/chokladsås och karamellströssel//  With fudge/chocolatesauce carameltopping

bjuder VI  
på ett glas mjölk  

till alla barnrätter!

Säg till så

glöm inte drycken till din dessert. Vi har flera olika sorters 
 dessertviner som passar bra. Vill du ha tips? Hör med oss!

Kan  endas t  b e s tä l las  t i l l  Barn !

Kolatårta mandel & pecan vispad grädde................................................................119:-
Fudgecake almond pecannuts whipped cream.   Vintips: Finca Antigua Muscatel

Blåbärsparfait halloncoulis pistagenötter .................................................................99:- 
Blueberryparfait rasberrycoulis pistagenuts.  Vintips: Calvet Sauternes

Vaniljpanacotta äppelkompott havrefras..................................................................99:-
Vanillapanacotta warm apple compote crunchy oatmeal.   Vintips: Calvet Sauternes

K.O.M – Knäcke , Ost, Marmelad.........................................................1st. 79:-, 3st. 155:-
cheese, marmelade & crispbread. 1pcs. 79kr, 3pcs. 155kr
Vi hittar ständigt nya favoriter, kolla med oss vilka smaker som gäller för dagen

Chokladmousse med flingsalt (vegan).........................................................................49:-
Mousse of dark chocolate with salt. (vegan)

Kula glass eller sorbet med färska bär......................................................................65:-
Scoop of ice cream or sorbet whit mixed fruits.

Durkslagets tryffel med färska bär...........................................................................49:-
Durkslaget´s own chocolate truffle whit mixed fruits.

D e s s e r t E R  D e s s e r t
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Husets Champagne på piccoloflaska • Moët & Chandon......................................................		  290:-

Castellblanc Extra Brut Cava
(Spanien) Penedés •  Xarel-lo, Macabeo, Parellada............................................................................. 	 95:-	 460:-
En torr och frisk Cava med livfulla bubblor och inslag av gröna äpplen och citrus.

Rotari Rosé
(Spanien) Trentino-alto Adige • Pinot Noir Chardonnay........................................................	 100:-	 540:- 
Mosserande rose. Fruktig smak med inslag av smultron, kex, persika och blodapelsin.

Pannier Brut Tradition
(Frankrike) Champagne • Chardonnay, Pinot.......................................................................................... 	 	 650:- 
Meunier & Pinot Noir Mycket frisk smak med inslag av gröna äpplen citrus och nötter.

Langlois Crémant Brut
(Frankrike) Loire Cabernet franc • Chardonnay Chenin Blanc.......................................................		  690:- 
Elegant i champagnestil med tydlig brödig karaktär & inslag av citrus och äpplen. 
(Bollinger äger vinhuset) 

Nicolas Feuillatte 
(Frankrike) Champagne • Pinot Noir Pinot Meunier Chardonnay..................................................		  995:- 
Torr med rostad smak av äpple, nougat och grapefrukt.

Pongracz MAGNUM
(Sydafrika) Western Cape • Pinot Noir, Chardonnay............................................................................. 		  1195:-  
Torr med rostad smak av äpple, nougat och grapefrukt.

Pongracz
(Sydafrika) Western Cape • Pinot Noir, Chardonnay.............................................................................		  295:- 
Torr med rostad smak av äpple, nougat och grapefrukt.

Le Dolci Colline Prosecco Brut
(Italien) Venetien • Glera...................................................................................................................................	 100:-	 480:- 
Friskt och fräscht med fruktighet från citrus och gröna äpplen. Delikat och 
livligt vin med pigg syra och smak av grapefrukt och citrus.

C H A M P A G N E  /  M O U S S E R A N D E
Namn • (Land) Område • Druvor

37,5 cl

1500 cl

Låt oss tipsa om vin till maten,  
vi har även viner som ej finns i menyn 
på både flaska och glas fråga oss!

Vin.
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R O S É
Namn • (Land) Område • Druvor

High Altitude Chardonnay Viogner • (Argentina) Chardonnay, Viogner..................	 100:-	 400:- 
Torr fruktig med en angenäm blomning. Inslag av gråpäron apelsiner och aprikoser.

Stoneleigh  • (Nya Zeeland) Marlborough • Sauvignon Blanc..................................................	 120:-	 500:- 
Ett ungdomligt, smakrikt och friskt vin, med bra syra och toner av sparris, 
svartvinbärsblad och krusbär.

Sankt Anna  • (Tyskland) Pfalz • Riesling............................................................................................	 100:-	 400:- 
Ett torrt, fylligt, fruktigt vin  med fatkaraktär. Smak av tropisk frukt och lime.  

Pulpo Albarino  • (Spanien) Rias Baixas • Albarino.....................................................................	 110:-	 460:- 
Ungt & friskt vin med aromer av gröna äpplen, vita blommor 
& inslag av persika & aprikos.  

Calvet Chablis • (Frankrike) Bourgogne • Chardonnay...............................................................	 120:-	 480:- 
Ett torrt och friskt vin med bra syra och en härlig fräschör. I smaken hittar 
man toner av citrus, äpplen och mineral.

Domaine Rémi Jobard • (Frankrike) Bourgogne • Chardonnay..........................................	 	 720:- 
Här en stadig Bourgogne Blanc med toner av äpple, citrus, smör och rostade nötter. 

Rocca Sveva • (Italien) Venetien • Pinot Griglio..............................................................................	 125:-	 520:- 
Frisk & fruktig! Druvig smak med inslag av vingummi, päron & citrus.  

V I T T
Namn • (Land) Område • Druvor

Les Oliviers • (Frankrike) Langedoc • Grenach Cinsault............................................................ 	 90:-	  360:- 
Ett friskt rosévin med ljust laxrosa färg och smak av röda bär, grapefrukt och citrus. 

Cotes Du Rhone • (Frankrike) Rhone • Grenach Syrah............................................................. 	 100:-	  400:- 
Ungdomligt, friskt och aromatiskt, med smak av mogna jordgubbar och lite körsbärstoner

Romance Rosè • (Frankrike) Provence • Cabernet Sauvignon, 
Carignan, Cinsault, Grenache, Merlot   ..................................................................................................... 	 120:-	  480:- 
Ungdomligt, friskt och aromatiskt, med smak av mogna jordgubbar och lite körsbärstoner

Boka en privat dryckesprovning! 
Är ni ett större sällskap kan ni boka in en privat provning med 
eller utan middag. Hör med oss för kostnadsförslag.Perfekt 

för jobbet, kickoff, kompisgänget, möhippa, svensexa mm

90:-	      360:-
	

HUSETS  HUSETS  
VITA &  VITA &  
RÖDA VINRÖDA VIN

Fråga din servitris 
eller servitör.
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Chateauneuf du Pape Perrin • (Frankrike) Rhone • Grenache, Syrah m.fl........................ 		  790:- 
Ett fylligt vin med mycket doft och smak, kryddigt och fruktigt med smak av björnbär,  
jordgubb, peppar ,lakrits mm. Ett mycket gott vin! 

De Bartoli Woodfired Shiraz  •  (Australien) Victoria •  Shiraz...................................................		  640:-  
Fyllig med balanserade tamminer, mörka bär, lakrits & torkade örter.

Terre de Mistral  • (Frankrike) Rhone •  Grenache Syrah m fl.................................................	 	  420:- 
Ett medelfylligt vin med smak av röda vinbär, lakrits, vitpeppar.

Piccini Chianti Riserva Collezione Oro •  (Italien) Toscana Chanti •  
Sangiovese och Merlot...............................................................................................................................................		  595:- 
Medelfylligt vin med tydliga toner av mörka körsbär och inslag av fat.

SanGaetano • (Italien) Apulien • Primitivo...........................................................................................	 	  580:- 
Ett fylligt vin med inslag av röda bär och plommon. Smaken är generös och fruktig, 
med inslag av körsbär och kryddor. 

Tommasi Casisano Rosso di Montalcino • (Italien) Toscana • Sangiovese....................	 	  640:- 
Intensiv och koncentrerad doft med druvtypisk frukt som körsbär, plommon 
och röda bär. Smaken är medelfyllig, komplex och bärig med en frisk balanserad syra. 

Tommasi Amarone della Valpolicella  • (Italien) Veneto • Corvina, 
Rondinella, Molinara..........................................................................................................	 	  950:- 
Kryddig, nyanserad smak med liten sötma, inslag av fat, torkade körsbär, romrussin, 
nötter, vanilj och choklad.

Rocca Alata Ripasso Valpolicella • (Italien) • Veneto...........................................................	 120:-	 480:- 
Fruktig, nyanserad smak med inslag av fat, mörka körsbär, plommon, 
peppar och choklad.  

Paolo Scavino Barolo •  (Italien) • Piemonte..................................................................................	 	 850:- 
Fyllt av frukt och elegans med tydliga toner av nypon, mörk frukt, rosor, 
bergamott, sälta och mineraler.

The Cloud Factory • (Nya Zeeland) Marlborough • Pinot Noir.................................................	 120:-	  490:- 
Ett medelfylligt friskt och kryddigt vin, med inslag av skogshallon, jordgubbar och körsbär. 

Navarro Correas  •  (Argentina) Mendoza •  Malbec.....................................................................	 100:-	  400:- 
Kraftfullt vin med aromer av körsbär, röda vinbär, plommon och viol 
Smaken är bred, med toner av vanilj och kakao.

Chateau Musar • (Libanon) Bekaa • Cabernet Sauvignon, 
Cinsault och Carignan............................................................................................................................................	 	  1200:- 
Utvecklad, kryddig smak med fatkaraktär, inslag av torkade körsbär, tobak, 
plommon, kanel, ceder, kakao och nötter.  

Cantos Valpiedra •  (Spanien) Rioja • Tempranillo........................................................................	 120:-	 480:- 
Kraftfullt vin med aromer av körsbär, röda vinbär, plommon och viol 
Smaken är bred, med toner av vanilj och kakao.          

Lone Birch Cabernet Sauvignon •  
(USA) Washington State • Cabernet Sauvignon,.....................................................................................	 	 680:- 
Vinet har en fyllig kropp med kryddiga toner, mörka bär & rostade ekfat.

Parducci •  (USA) Kalifornien • Zinfandel...............................................................................................	 120:-	 480:- 
Ett fruktigt och fylligt vin med tydliga toner av röda bär, kaffe, kakao
och svartpeppar.  

R Ö T T
Namn • (Land) Område • Druvor
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La Chouffe • Ljus Ale (Belgien) • 8% ...................................................................................................................... 	 90:- 
Ljus ale. Kryddat med koriander med en lätt humlesmak. 

Lagunitas IPA • (USA) • 6,2% .................................................................................................................................. 	 90:- 
Tydlig beska! Inslag av apelsinskal, honung, tallbarr & rågbröd.

Sigtuna Hazy Daze IPA • (Sverige) • 6,2 % ................................................................................................. 	 90:-
med Citra humle

Budêjovický Budvar • (Tjeckien) • 5,0%.......................................................................................................... 	 75:- 
rundades 1895. Lagras i 90 dagar innan tappning. Klassisk tjeckisk pilsner.

F A T Ö L  L A G E R
Namn • (Land) • %					   
	                     

Öl.

F A T Ö L  A L E  -  I P A

Lager • (Sverige) • 5,2%................................................................................................................................................ 	 75:-
Pale ale • (Sverige) • 4,8% ...................................................................................................................................... 	 75:-  
Blonde • (Sverige) • 4,2% .......................................................................................................................................... 	 75:- 
Weissbier • (Sverige) • 4,6%................................................................................................................................... 	 75:-

F E N I X  B R E W E R Y – H A N T V E R K S Ö L  F R Å N  N O R R K Ö P I N G

       	 		                      				               		  33 cl

       	 		                      				               		  50 cl

Boka en privat ÖLprovning! 
Är ni ett sällskap på minst 10 personer kan ni boka in 
en privat ölprovning med eller utan middag. Hör med 
oss för kostnadsförslag.Perfekt för jobbet, kickoff, 
kompisgänget, möhippa, svensexa mm
Hör med oss om ni vill veta mera!

40 cl

Norrköping var en gång i tiden en stor bryggeristad. Under 1800-talet fanns inte mindre än fem 
bryggerier. Bryggerierna köptes så småningom upp & Norrköping tappade sin bryggeritradition. 
Som en fågel Fenix vill vi återigen resa oss som en stolt bryggeristad.
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Namn • %									         25 cl  33 cl	 50 cl

FLASKA CENTRALBRYGGERIET LINKÖPING 

Folkes ofiltrerade lager • 4,9%.........................................................................................		  70:-

CB session IPA • 4,7%...............................................................................................................		  80:-

Folkes röda IPA • 6%.................................................................................................................		  80:-

F L A S K A  TJECK ISK LAGER
Pilsner Urquell Lager • 4,4%...............................................................................................		  69:-

Bernard Celebration Premium lager • 5%.............................................................			   85:-

Zlatopramen • 4,9%.....................................................................................................................			   79:-

Holba • 5,2%.......................................................................................................................................		  69:-

Gambrinus • 5,2% ........................................................................................................................			   75:-

Zubr • 5%...............................................................................................................................................			   75:-

F L A S K A  Ö L / F R U K T Ö L  B E L G I E N
Lindemans Apple  • 4%............................................................................................................	 70:-

Timmermans Peche • 4%.......................................................................................................	 70:-

Liefmans Yell Òh med körsbärskaraktär • 4,5%.............................................	 70:-	

Timmermanns Framboise • 5%........................................................................................	 70:-	

Duvel ljus ale ofiltrerad opastöriserad • 8,5%..................................................		  90:-	                     

Cherry Chouffe (scotch ale) • 8%..................................................................................		  95:-	                     

Houblon Chouffe Triple IPA • 9%...................................................................................		  95:-

Leffe Blonde ljus ale • (Belgien) • 6,6%.................................................................... 		  80:-

Chimay Doreè Goud – ljus ale • 4,8%........................................................................		  80:-

Gouden Carolus Hopsinjoor - ljus ale • 8%   ......................................................		  90:-

Koekedam Saisonstilj - Saison är ursprungligen ett 

belgiskt bondgårdsöl • 6,5% ....................................................................................................		  80:-

Grimbergen – double amber • 6,5% ..........................................................................		  80:-

Burk
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Namn • (Land) • %	 				                               33 cl	 50 cl

F L A S K A  S Y D A F R I K A

Kalk bay Pale Ale • 4,8%........................................................................................................................... 	 79:-

Cape Point lager • 5,1%............................................................................................................................. 	 79:-

Dryland Indian Pale Ale • 6,5%.......................................................................................................... 	 79:-

TT Mellanöl Organic • (Sverige) • 4,5%....................................................................................... 	 65:-

Corona Extra • (Mexiko) • 4,6%........................................................................................................... 	 70:-

S:t Peter`s Stout • (England) • 6,5%............................................................................................. 		  89:-

Bitburger ljus lager • (Tyskland) • 4,8%..................................................................................... 		  79:-

Weihenstephaner Hefe Weissbier • (Tyskland) • 5,4%................................................ 		  79:-

Ginger JOE • (England) • 4%.................................................................................................................. 	 75:-

Bishop Finger Ale • (England) • 5,4%............................................................................................ 		  80:-

Lagunitas Maximus DIPA • (USA) • 8,2%................................................................................. 	 85:-    

Flamingo-Go IPA • (Sverige) • 6,0%............................................................................................... 	 80:-

Mythos • (Grekland) • 4,7%...................................................................................................................... 		  79:-

Arboga • (Sverige) • 5,6%.......................................................................................................................... 		  75:-

Fermenterarna suröl björnbär & hallon • (Sverige) • 5,6% .................................... 	 90:-

NÄÄS IPA • 6,3%............................................................................................................................................... 		  85:-

Ö L  Ö V R I G T

34 cl

34 cl

34 cl

35,5 cl

Burk

Burk
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Lättöl, Juice.....................................................  			   40:-

Coca Cola, CocaCola Zero, Fanta, Sprite.................... 			   45:-

San Pellegrino mineralvatten................................ 	 40:-

San Pellegrino aranciata, rossa, limonata.................. 	 45:-

Proviant rabarber måltidsdryck ekologisk................. 			   49:-

Proviant körsbär/granatäpple måltidsdryck ekologisk............			   49:-

Rekorderlig Cider jordgubb/lime • (Sverige) 0%.......... 			   49:-

Sigtuna NAPA, Non Alcoholic Pale Ale • (Sverige) 0,5% ....... 			   60:-	   

Clausthaler öl ,ljus lager • (Tyskland) 0,5%................. 			   50:-

Bavaria Wit, lager • (Nederländerna) 0,0%.................. 			   50:-

Mikkeler Drink ìn the sun, veteöl • (Belgien) 0,3%......... 			   65:-

Richard Juhlin Blanc de Blancs
(Sverige) 0% • Mousserande.................................... 	 75:-

Rött alkoholfritt vin............................................ 			   60:-	 245:-

Vitt alkoholfritt vin............................................ 			   60:-	 245:-

Namn • (Land) • %	 				            25 cl  27,5 cl  33 cl  

Rekorderlig Cider Dry Apple • 5% ............................................................ 			   75:-

Rekorderlig Cider Skogsbär • 4,5%.......................................................... 			   75:-

Rekorderlig Cider Päron • 4,5%................................................................... 			   75:-

Smirnoff ICE Original vodka, citron, soda
(USA) • 4%......................................................................................................................... 		  70:-

Smirnoff ICE Double Black, vodka, soda, guarana
(USA) • 4,7%...................................................................................................................... 		  70:-

Cider/Blanddryck.

Alkofritt.

20 cl


