Suppen / Soups

Kaiser Seafoodsuppe BDFH 6,90 €
Thunfisch, Lachs, Butterfisch, Kénigskrabben, Garnelen,Rostzwiebel
tuna, salmon, butterfish, king crab, shrimps, fried onions

King Crab Soup s&H 6,90€
Konigskrabben,Shitakepilzen,pakchoi.
king crab,shiitake mushroom,pakchol.

Misosuppe * 490€
Sojabohnenpaste , Tofu, Enokpilzen, Wakame,Jungzwiebel.
bean sprouts paste with tofu, eniki mushrooms,wakame,young onions.

Miso Seafood Soup FHR 690 €
Sojabohnenpaste , Tofu,Enaokipilzen,Wakame,Muscheln,Garnelen.
bean sprouts paste ,tofu, enoki mushrooms, wakame, greenshell mussel,shrimps.

SuBsauer Fischsuppe / Sweet and Sour Fish Soup 0+ 6,90€
Okra, Tomaten, Zwiebeln,Garnelen,Muschen,Jungmais
Okra, tornatoes,onion, shrimps,muschen, young corn

Yasaisuppe r 490 €
Seetang, Tofu,pilze,pakchoi
seaweed, tofu, mushroom,pakchol,

Vorspeisen / Appetizer

Beef Tataki r.n 12,50€
mit Olivendl, Ingwer,rettich,Jungzwiebel,Sosaku sauce
with olive ol ginger,radish,young onions, sosaku's sauce.

Edemame rLN 690 €
gekochte Edemame ,Salz, Knaoblauch/ cooked edemame, salt, garlic

Filo Tempura ~8FHR 1350 €
3 Garnelen in Filoteig ausgebacken mit Tempura sauce.
baked shrimps in phyllo pastry with tempura sauce.

Frahlingsrolle vegetarisch Arn 490 €
vegetarian spring rolls

Garnelen und Avocado 5 HLN 990€
shrimp and avocado with Sosaku dressing.



Vorspeisen / Appetizers

Gemdiise / Vegetable Tempura 2rN
Zucchini, Karotten,Stss kartoffel,Brokkoli,
zucchini, carrots, sweet potato,broccoll.

Hokkigai Sashimi o+ NF
Hokkigai,weiss Rettich,Jungzwiebel, Sosaku Dressing.
hokkigai, radish, young onions, sosaku dressing.

King Crab Tataki scrn
Konigskrabben, Avocado,/king crab, avocado.

Lachs Tatar corn
Lachs mit Avocado, Chili.salmon with avocado, chili.

New Style Octopus Sashimi or NR
Octopus,weiss Rettich, Sosaku Dressing,

octopus, radish, young onions, sosaku dressing.

Rock Shrimp Tempura ABFHN

mit jungzwiebel, Sesam Mayonnaise./ young onions, sesame,mayonnaise

Seafood Salat Sosaku dressing 80FH. R
Gemischter Salat mit Garnelen, Oktopus,Lachs, Thunfisch,
Butterfisch,HamachiHokkigai,

mixed salad with shrimps, octopus,salmon,tuna,butterfish,hamachi,Hokkigar.

Seetang Salatr. N
Seetang, Karotten, Weiss Rettich, Sosaku dressing.
Seaweed, carrots,radish, sosaku dressing .

Softshell crab Tempura AN
Weichschalenkrebse,Mayonnaise.
softshell crab ,Mayonnaise.

Tacos Sashimi ADF
Thunfischtatar Lachstatar mit taco shell

tuna tartare / salmon tartare with taco shell

Tuna Tataki cLN
Thunfisch mit Avocado, Chili. tuna with avocado, chili

Tuna Tataki Sashimi ¢

Thunfisch angebraten, dunn filetiert mit Sosaku dressing, Rettisch.

seared tuna, thinly filleted with Sosaku dressing.

990 €

1350 €

1390 €

990 €

1090 €

1280 €

1280 €

690 €

1490 €

1090 €

1090 €

1390 €



Hauptspeisen / Main Dishes

Ente / Duck crn 2050 €
Franzosische Entenbrust mit asiatisch gewUrzter Sauce.
Franceduck breast with sauce.

Goldbrasse / Gilthead bream or 1990 €
Goldbrasse,Brokkali, Teriyakisauce.
gilthead bream,broccoli teriyakisauce.

Lachs Teppanyaki / Salmon br 1890 €
Lachsfilet, Teriyaki Sauce, Gemduse.
salmon filet, teriyaki sauce, vegetables.

Lamm / Lamb tn 18,90 €
Lamm mit asiatischer Sate Sauce ,brokkoli.l
amb with sate sauce,broccoll.

Octopus iR 19,90 €
Octopus Teppanyaki mit Teriyakisauce , Brokkoli
octopus teppanyaki with teriyaki sauce, broccol

Steak 2590 €
Rindsfilet,Brokkoli, Teriyakisauce. / filet,broccoli teriyakisauce.

Teppan tFN 1790 €

Huhnerschenkel Saté Art,Brokkoli, Teriyakisauce.chili /chicken thighs , teriyaki sauce,chili

Thunfisch / Tuna pern 2190 €
Thunfisch in Wasabi-Nusskruste und Brokkoli, Teriyakisauce.
tuna in wasabi nut crust and broccoliTeriyakisauce.

Tiger 8N 2350 €

Tigergarnelen, Brokkoli, Teriyakisauce.tiger shrimps, broccoli teriyakisauce.

Tofu 11,90 €
Tofu, Okra, jungem Mais,brokkoli, Sauce.
tofu, oyster mushroom,corn ,broccolisauce.

Alle Haupspeisen sind mit Reis und Gemuse

Beilagen / Side dishes
Wasabi - Kartoffelptiree / wasabi - mashed potatoes NF 350€
Jasmin Reis / jasmin rice 250 €

Gebratenes Gemntise / roasted vegetable r 550 €



Maki

Animal Style ~BDFG
Thunfischtatar, Garnelen tempura,Rostzwiebelmantel.
tuna tartare,shrimps tempura, fried onions.

Atlantic Apren
Lachs, Surimi, Avocado, Frischkase.
salmon, surimi, avocado, cream cheese,

California Maki ADrcN
Lachs, Surimi, Avocado, Rogen.
salmon, surimi, avocado, roe

Chardonnay Roll ~BcDFN
Garnelen Tempura,Gurke, Avocado, Thunfisch,Mayonnaise, Rogen
shrimps tempura,cucumber, avocado, fried tuna,mayonnaise, roe

Crunchy Maki &rcN
Pakchoi, Garnelen, Mascarpone Rostzwiebelmantel.
pakchoi,shrimps,mascarpone, fried onions

Geisha Maki F.DN
Lachs Tempura, Garnelen, Avocado,Mayonnaise,chili sauce.
salmon tempura,shrimps, avocado,mayonnaise,chili sauce.

I love Maki sDFGN
Thunfisch, Konigskrabben, Garnelen, Mayonnaise, Gurke, Avocado
tuna, king crab, shrimps, mayonnaise, cucumber, avocado

King Crab Maki s0FN
Konigskrabbe, Garnelen, Avocado, Gurken.
king crab, shrimps, avocado, cucumber:

Rockstar AscFN
Garnelen tempura, Gurke,Mayonnaise, Sesam.
shrimps tempura, cucumber, mayonnaise,sesame.

Softshell Crab Maki ~5crn
Weichschalenkrabbe, Avocado,mayonnaise, Tobico.
Softshell Crab, avocado, mayonnaise,tobico.

Sosaku Maki ABFN
Konigskrabbe,Garnelen Tempura,Avocado, Gurke Mayonnaise.
kingcrab,shrimps tempura, avocado, cucumber, coriander,mayonnaise

Spicy Beef
Rinds, Gurke, Chili Sauce, Sesam
beef steak, cucumber; chili sauce, sesame.

1290 €

1290 €

1090 €

1490 €

1090 €

1390 €

1590 €

1590 €

1190 €

1590 €

1490 €

1390 €



Maki

Spicy Chicken Roll rn

MaishinchenTempura,Gurke, Koriander, Chili sauce, Sesam.

/chicken tempura,cucumber,

Spicy Duck Roll Fn
Ente Tempura,Gurke, Kariander, Chili sauce,Sesam.
/duck tempura,cucumber,

Spicy Lachs Roll scorF
Lachs, Garnele Tempura, Chili sauce.
salmon, ebi tempura, chili sauce .

Spicy Roll ABcFN
Konigskrabbe,Garnelen Tempura, Chili sauce Sesam
king crab, shrimps, chili sauce, sesame.

Spicy Tuna Roll scor
Thunfischtatar, Garnelen, Avocado,Chili.
tunatartare, shrimps, avocado,chili .

The Punch Maki As0FN
Thunfischtatar, Gurke, Garnelen, Griine Rogen.
tuna tartare, cucumber, shrimps, green roe

To Die For BoroN

Thunfisch, gebratene Garnelen, Avocado,Mascarpone, Tobiko.

tuna, fried shrimps, avocado,mascarpone, tobiko.

Tuna Tempura Roll Acorn
Thunfisch,ChiliMayonnaise/ tuna, chilimayonnaise

Valentin Maki sprcn
Lachs, Konigskrabben, Garnelen, Gurke, Avocado
salmon, king crab, shrimps, cucumber, avocado

Avocadosesam Maki AFn
Avocado,sesam/avocado, sesame

1290 €

1290 €

1350 €

1390 €

1390 €

1280 €

1490 €

1590 €

1490 €

790 €



Sashimi

GroB / Large (12 Stk)DF 2090 €
Klein / Small (9 Stk)DF 1590 €
Tuna Sashimi orn 21,50 €

leicht gebratener Thunfisch mit Olivendl,Salat,Sosaku Dressing
briefly fried tuna with olive ol salat, sosaku dressing.

Enlightened Sashimi

Hamachi Jalapefio orn 1850 €
mit Olivenol, weiss Rettich,Jungzwiebel, Sosaku Dressing.
oliveroll, radish, young onions, sosaku dressing

Jakobsmuscheln / Scallop FHN 1950 €
mit Olivenol, weiss Rettich,Jungzwiebel, Sosaku Dressing.
oliveroll, radish, young onions, sosaku dressing

Lachs / Salmon orn 1390 €
mit Olivendl, weiss Rettich,Jungzwiebel, Sosaku Dressing.
oliveroll, radish, young onions, sosaku dressing



Nigiri mit

Thunfischfilet /tuna
Butterfisch /butterfish
Lachsfilet /salmon
Lachskaviar /salmon caviar
Garnele gegart /shrimp
Gegrillter Aal /eel
Gelbflossenmakrele/ Hamachi

Jakobsmuschel
Oktopus /octopus

Sushi Sets
Klein / Small ( 6Nigiri, 4 Stk. Mak i) BDFR
Mittel / Medium (8 Nigiri, 4 Stk. Maki) BDFR

GroB / Large (10 Nigiri, 4 Stk. Maki) BpFr

Sushi Sets Nigiri nur Fisch/only fish
Klein / Small (6 Nigiri, 4 Stk. Maki) pF
Mittel / Medium (8 Nigiri, 4 Stk. Maki) or

GroB / Large (10 Nigiri, 4 Stk. Maki) bF

Sets

I Love Sushi (for 2 persons) BDFNR
10 Nigiri, 6 Sashimi, Atlantic Maki

Maguro /Thunfisch/tuna Set or
8 Nigiri, 4Stk. Maki, 6 Sashimi

Mix Set or
8 Nigiri, 4Stk. Maki, 6 Sashim

Sake /Lachs/salmon Set or
8 Nigiri, 45tk. Maki, 6 Sashimi

29€
20€
25€
35€
20€
35€

35€
35€
20€

1290 €

1590 €

1890 €

1490 €

1790 €

2090 €

38,50 €

2090 €

2590 €

2350 €



Desserts

Bananen-Wan Tan » 490 €
Bananen in fruchtsauce
banana in fruitsauce

Grlntee Tiramisu ~G 650 €
greentea tiramisu

Kokos Panna cotta mit Friichten c 500 €
cocos panna cotta with fruits

Mochi cArF 500€
mit roten Bohnen /with red beans

Pandanuss-Panna cotta © 450 €
mit Friichtensauce
pandanut-panna cotta with fruitsauce

Schokomousse ¢ 6,90 €
weil3e oder dunkle Schokolade
chocomousse (white or dark)

Obst und Gemdise kénnten nach der Saison gedndert werden ./ Fruits and vegeta-
bles could change according to the season

A - glutenhaltiges Getreide und daraus gewonnene Erzeugnisse

B - Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

C - Eier von Geflugel und daraus gewonnene Erzeugnisse

D - Fisch und daraus gewonnene Erzeugnisse

E - Erdnusse , F -Sojabohnen ,G - Milch von Saugetieren \H - Schalenfruchte
L- Sellerie M- Senf, N - Sesamsamen ,0 -Schwefeldioxid und Sulfite, P - Lupi-
nen,

R - Weichtiere wie Schnecken,Muscheln, Tintenfische und daraus gewonnene
Erzeugnisse

Gerne akzeptieren wir Mastercard und Visa

Sosaku Restaurant

1070 Wien, Neustiftgasse 24
Tel 01/944 16 39
www.sosaku.at
eat@sosaku.at



