
Aus dem Suppentopf 
 
Rindfleischsuppe 
mit Nudeleinlage und Markklößchen                  4,50 € 
 
Französische Zwiebelsuppe                          
mit Käsecroutons überbacken                    4,50 € 
 
Italienische Tomatensuppe 
mit Schinkenstreifen, Sahnehaube und Gin verfeinert   4,50 € 
                        
Ungarische Gulaschsuppe (scharf) 
mit fr. Paprikawürfeln und Zwiebeln                  5,50 € 
 
Langustencremsuppe 
mit Knoblauch abgeschmeckt, Shrimps und Sahne         5,50 € 
                     
Bel iebte  Vorspeisen 
 
Bruschetta mit Oliven und Parmesan                                         5,50 € 
 
Großer Salatteller mit Shrimps oder Hühnerbruststreifen        10,50 € 
 
Ein ganzer gebackener Camembert mit gebackenem Obst, 
Toast und Butter               6,50 € 
 
Geräuchertes Forellenfilet mit Preiselbeersahne, 
Toast und Butter                8,50 € 
 
Räucherlachs mit Kartoffelrösti und Sahnemeerrettich        10,50 € 
 
Scampicocktail mit Spargel, Ananas, Toast und Butter         9,50 €  
 
 



 
Für den kle inen Hunger  
 
„Pfeffertöpfchen“ 
gebackenes Schweinefleisch in Pfefferrahmsauce   9,50 € 
 
„Schweizer Krüstchen“ 
gebackenes Schnitzel mit Röstspeck und Käse überbacken 9,50 € 
 
Schnitzel „Holstein“ 
mit Kochschinken und Spiegelei     9,50 € 
 
Schweinelendchen „Casanova“ 
mit Tomaten, Champignons und Rahmsauce    9,50 € 
 
„Schlemmerschnitte“ 
Schweinesteak mit Tomaten, Zwiebeln, Knoblauch 
und Käse überbacken       9,50 € 
 
„Ratsherrensteak“ 
kleines Rumpsteak mit Röstzwiebeln oder Kräuterbutter         13,00 € 
 
„Kleines Rinderfilet“ 
 mit Pfifferlingrahmsauce             15,00 € 
 
 
Alle Gerichte für den kleinen Hunger 
servieren wir mit Baguette und gemischtem Salat 
 
 
 
 
 
 



 
Gerichte  aus der  Pfanne  
 
Zwei gebackene Schweineschnitzel „Wiener Art“ 
mit frischen Paprikastreifen oder frischen Champignons     13,50 € 
 
„Cordon bleu“ gefülltes Schweineschnitzel mit Kochschinken 
und Käse oder Salami, Tomate, Knoblauch und Zwiebeln  16,00 € 
 
Drei Schweinemedaillons mit frischen Champignons in 
Sahnesauce oder Artischockenrahmsauce    18,50 € 
       
Ein ganzes Schweinefilet mit Zwiebeln, Knoblauch,  
Tomaten und Käse überbacken      19,50 € 
 
Filetspieß vom Rinderfilet und Schweinefilet 
in Pfefferrahmsauce       18,50 € 
 
Lammrücken mit Knoblauch, Zwiebeln und Tomaten  19,50 € 
 
Hähnchenbrustfilet in einer leichten Weißweinsauce  14,00 € 
 
Geschnetzeltes Rinderfilet mit frischen Champignons 
oder Pfifferlingen        17,50 € 
 
„Chilipfanne“ Rinderfiletstreifen mit roten Bohnen,  
roten Zwiebeln und Knoblauch      17,50 € 
 
Schatullenpfanne drei versch. Medaillons vom Rind,  
Schwein und Lamm mit Röstkartoffeln  
Rahmsauce  und Speckböhnchen.                        19,50 €    
 
Alle Hauptgerichte servieren wir mit Röstkartoffeln, Pommes frites, Kroketten 
oder Kartoffelgratin  und gemischtem Salat, Erbsen oder Speckböhnchen. 



 
 
 
 
Gerichte  vom Gri l l   
 
 
Argentinisches Rumpsteak 220 g     20,50 € 
 
Argentinisches Rumpsteak 350 g     26,50 € 
 
Argentinisches Rinderfilet 220 g     24,50 € 
 
Argentinisches Rinderfilet 350 g                                                36,00 € 
 
 
 
 
Alle argentinischen Steakgerichte servieren wir 
mit frischen Champignons, Röstzwiebeln, 
Gorgonzola oder Kräuterbutter. 
 
 
Mit Pfifferling - Rahmsauce    Aufpreis 3,50 € 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
Für unsere  kle inen Gäste  
 
Bockwurst mit Pommes frites     5,00 € 
 
Fischstäbchen mit Salzkartoffeln und Salat   5,50 € 
 
Hähnchenbrustfilet mit Kroketten und Salat  6,50 € 
 
Schweineschnitzel mit Pommes frites und Erbsen  6,50 € 
 
( Ketchup oder Majonaise ) 
 
 
Desserts  
 
 
Gemischtes Eis mit Sahne     4,00 € 
 
Vanille-Eis mit heißen Schattenmorellen   6,00 € 
 
Crèpes Suchard mit Schokoladensauce und Sahne  7,50 € 
 
Weinschaumcreme mit Vanille-Eis    7,50 € 
 
Käseteller        9,90 € 
 
Tiramisu                                                                             3,50 € 
 
Creme Brulee                                                                     3,50 € 
 



 
 
  
 
Spargel-Saison 
 
Spargelcremesuppe         3,50 € 
 
Frischer Stangenspargel auf Toast mit  
Shrimps und Käse überbacken     14,50 € 
 
Portion frischer Stangenspargel mit neuen 
Kartoffeln, zerl. Butter oder Sc. Hollandaise  15,00 € 
 
Portion frischer Stangenspargel mit neuen 
Kartoffeln, zerl. Butter, Kochschinken oder 
Knochenschinken       17,50 € 
 
Portion frischer Stangenspargel mit Schnitzel 
zerl. Butter und neuen Kartoffeln    19,50 € 
 
Portion frischer Stangenspargel mit neuen 
Kartoffeln, Sc. Hollandaise und Schweinefilet  22,50 € 
 
Portion frischer Stangenspargel mit neuen 
Kartoffeln, Sc. Hollandaise und Rumpsteak   25,50 € 
 
Portion frischer Stangenspargel mit neuen 
Kartoffeln, Sc. Hollandaise und Rinderfilet   29,50 € 
 
Portion frischer Stangenspargel mit neuen 
Kartoffeln, Sc. Hollandaise und Lachsfilet   19,50 € 
 
 



 
 
Muschel-Saison  
 
Frische Muschelsuppe mit Shrimps, Riesengarnele 
Knoblauch und Croutons       10,50 € 
 
 
Muscheln Rheinische Art mit Lauch, Zwiebeln, 
Knoblauch und Schwarzbrot     13,50 € 
 
Muscheln in Weißwein mit Lauch, Zwiebeln, 
Knoblauch und Schwarzbrot     14,50 €    
 
Muscheln in Sahne mit Lauch, Zwiebeln, 
Knoblauch und Schwarzbrot     14,50 € 
 
Muscheln in Sahne und Weißwein, Knoblauch, 
Zwiebeln, Lauch und Schwarzbrot       15,50 € 
 
Muschelpfanne mit Knoblauch, Sahne, Zwiebeln 
und Käse überbacken und Toast    15,50 € 
 
Muschelpfanne „pikant“ mit Zwiebeln, Knoblauch, 
Sahne, Chili und Käse überbacken und Toast  16,50 € 
 
Muscheltopf „Venezia“ mit Tomaten, Zwiebeln, 
Knoblauch, feinen Kräutern und Käse überbacken    
und Schwarzbrot       18,50 € 
 
Gebackene Muscheln in Knoblauchsauce und Baguette   11,90 € 
 
 
 



 
 
Für den Fischfreund 
 
Scampipfanne“  in Olivenöl gebratene Scampis 
mit Zwiebeln, Knoblauch und Baguette    11,50 € 
 
Schollenfilet in Butter gebraten 
mit Pernod abgelöscht      12,00 € 
 
Gegrillte Forellenfilets auf Weinsauerkraut   11,50 € 
 
Lachsfilet in einer Scampisahnesauce    13,50 € 
 
„Loup de mer“ in  Olivenöl gebraten 
mit Tomate, Zwiebeln und Knoblauch   15,50 € 
 
Zanderfilet  in Butter gebraten 
mit  Dillrahmsauce                                17,00 € 
 
Sechs Riesengarnelen in Olivenöl mit Zwiebeln, 
viel Knoblauch und Baguette     17,50 € 
 
Seeteufelfilet Provencial und frische Champignons  19,00 € 
 
Großer Fischteller mit Seezungenfilet, Lachsfilet, 
Riesengarnelen und anderen Leckereien   21,50 € 
 
 
Alle Fischgerichte servieren wir mit Salzkartoffeln und Salat. 
 
 
 
 



           
 
           
           Leberknödelsuppe                                           3,50 € 
 
           Hausgemachter Obazda mit Laugenbrezel    6,50 € 
 
 

 3  Weißwürstchen mit süßem Senf 
  und Bauernbrot                                              6,00 €  
 
 
6 Rostbratwürstchen mit Röstkartoffeln 
und Krautsalat                                                7,50 € 
 
Leberkäse mit Spiegelei, Röstkartoffeln 
und Krautsalat                                                7,50 €  
 
Haxenpfanne mit Kartoffelpüree, 
Sauerkraut und Biersauce                             11,50 € 
 
 
Schweinshaxe mit Kartoffelknödel 
und Sauerkraut                                             13,50 €  
 
 
0,30 l      Löwenbräu                                      2,50 € 
0,50 l     Löwenbräu                                       3,80 €   
2 cl        Oberbayrischer Gebirgsenzian          2,50 €      


