
It’s All About Taste 

 

ÅBENT ALLE DAGE 16.00-21.00 

TLF. 6611 6211 – Skibhusvej 154, 5000 Odense C 

 

Thailandsk køkken – Grundstenen er balancen mellem sødt, surt, krydret, bittert og stærkt 

 

     Medium Spicy  Spicy 

FORRETTER & THAI SNACK 
     

1. ”Prawn Crackers” Dybstegte Rejechips                           Kr. 20,- 
Dybstegte rejechips i forskellige former lavet på tigerrejer. En traditionel snack i Asien. 
 

2. ”Tod Man Pla” (3 stk.)            Kr. 55,-  
Sprøde saftige fiskefrikadeller tilberedt med langbønner, koriander og krydderier.   
Serveres med frisk salat, sursød sauce og limebåd.  
 

3. ”Chicken Satay” (3 stk.)                      (Wokkabox anbefaler)        Kr. 55,- 

Kokosmarineret kylling på spyd med drys af jordnødder. 

Serveres med hjemmelavet peanutsauce og friskskåret salat. 

     

4. ”Fresh Springrolls” Kylling, Tigerrejer, Tofu el. And          Kr. 55.- 

Forårsruller af rispapir (kolde). Fyldt med glasnudler, årstidens grøntsager  

og koriander. Serveres med sød soja og sursød sauce. 

 

5. ”Stegte forårsruller” Kylling el. Vegetar (3 stk.)                    (Wokkabox anbefaler)       Kr. 55,- 

Hjemmelavede forårsruller fyldt med glasnudler, kylling og grøntsager.  

Serveres med sursød og friskskåret salat.    

 

6. ”Mix Starter Box”                        Kr. 55,- 
1 forårsrulle af kylling, 1 kyllingespyd og 1 fiskefrikadelle. Serveres med sursød og peanutsauce   

 

7. ”Kung Chup Pang Tod” (8 stk.)            Kr. 65,- 

Sprøde dybstegte rejer vendt i sesamfrø. Serveres med frisk salat og sursød sauce. 
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Thailandsk køkken – Grundstenen er balancen mellem sødt, surt, krydret, bittert og stærkt 

 Medium Spicy  Spicy 

THAILANDSKE SALATER 
(Som hovedretter serveres salaten med ris).                     

                            Forret / Hovedret 

8. ”Spicy Yum Nua” Thai Okse Salat            Kr. 55/89,- 

Hjemmelavet traditionel thaisalat med oksekød, cherrytomater rødløg,  

mynte og koriander. Toppes med limebåd. 

 

9. ”Som Tam” Grøn Papaya Salat        Kr. 55/89,-  

Grøn papaya salat med jordnødder, chili, hvidløg, cherrytomater,  

langebønner og tørrede rejer. Toppes med limebåd og jordnødder. 

 

10. ”Som Tam Tang” Thai Agurk Salat          Kr. 55/89,- 

Lækker sprød traditionel asiatisk agurk salat med chili, cherrytomater og hvidløg. 

Toppes med limebåd og jordnødder.                          

                                                                                                        

Medium Spicy  Spicy 

TRADITIONELLE THAI SUPPER MED URTER 
 

Vores traditionelle thaisupper er anbefalelsesværdige. Styrk dit immunforsvar med  

vitaminer og krydderurter. Som hovedretter serveres suppen med ris.                     

                    Forret / Hovedret 

11. ”Tom Yam Kung” Suppe med Tigerrejer, Kylling el. Vegansk   Kr. 89.-/ 105,- 

Krydret suppe med galanga, citrongræs, kaffir limeblade, cherrytomater, chili, 

svampe og forårsløg. Toppes med friskpresset limejuice og koriander. 

       

12. ”Tom Kha Gai” Kokossuppe med Kylling el. Vegansk    (Phi Mo anbefaler) Kr. 89,-/ 105,- 

Krydret kokossuppe med galanga, citrongræs, kaffir limeblade, cherrytomater,  

chili, svampe og forårsløg. Toppes med friskpresset limejuice og koriander. 
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BØRNEMENUER KIDDY CHOICE 
 

13. ”Kiddy Khao Pad Kylling” (saltet risret)           Kr. 65,- 

Stegte Jasmin ris tilberedt med kylling, æg, gulerødder, ærter, broccoli og blomkål. 

Serveres med frisk salat og sursød sauce. 

        

14. ”Kiddy Peanut Kylling” (sød risret)           Kr. 65,- 

Stegte jasminris med kylling og stegte grøntsager vendt i hjemmelavet peanutsauce. 

Serveres med frisk salat og sursød sauce. 

 

15. ”Kiddy Æg Kylling” (lynstegte nudler)           Kr. 65,- 

Lynstegte nudler i med kylling, æg og stegte grøntsager.  

Serveres med frisk salat og sursød sauce. 

 

16. ”Kiddy Nuggets” (8 stk.)            Kr. 65,- 

Sprøde kyllingenuggets med dampede jasminris. 

Serveres med frisk salat og sursød sauce. 

Upgradér: Køb Stegte Nudler til en 10,- i stedet for ris   

          

 

VEGETAR, VEGANER OG FLEXITARER 
 

Vi hilser vegetarer, veganere og flexitarer velkommen. Vores køkken er stærkt på dette  

område, da vi laver maden fra bunden. Tofu er en sojabønnemasse og en god erstatning for kød. 

indeholder proteiner, vitaminer og mineraler. Alle retter kan stort set laves uden kød. Spørg venligst 

personalet for mere info. 

TILBEHØR 

❖ FRISKSKÅRET CHILI (Rød Birds Eye Chili – ingen sauce)           Kr. 10,- 

❖ HJEMMELAVET PEANUT SAUCE                               (Wokkabox anbefaler)          Kr. 15,- 

❖ HOISIN-KOKOSSAUCE                     Kr. 15.- 

❖ TERAKI SAUCE             Kr. 15,- 

❖ PRIK NAM PLA (Traditionel Thai Chilisauce)  (Wokkabox anbefaler)          Kr. 15,- 

❖ DAMPEDE RIS             Kr. 25,- 

❖ STEGTE RIS el. STEGTE NUDLER             Kr. 30,- 
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Skal det være som MENU?  
 

Køb hovedret som MENU!  
 

✓ Vælg din hovedret 

✓ Vælg din pose rejechips 

✓ Vælg din ½ l sodavand  
 

For kun kr. 25,- ekstra (spar 

kr. 15,-) 
(1 pose rejechips koster normalt kr. 20,-.) 

(½ l. sodavand koster normalt kr. 20 ,-.) plus pant 
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KRABI BEACH NOODLES   Medium Spicy  Spicy 
 (Hovedretter – Vores risnudler er glutenfrie) 
 

 

17. ”Pad Thai” Lynstegte Risnudler med Kylling el. Tigerrejer         Kr. 109,- 

Lynstegte risnudler tilberedt med æg, rødløg, bønnespirer, forårsløg og hvidkål.  

Toppes med knuste jordnødder, agurkeskiver, gulerod og limebåd.  
 

18. ”Pad See Ew” Lynstegte Risnudler i Oksekød el. Kylling & Sojasauce         Kr. 109,- 

Lynstegte brede risnudler tilberedt med æg, sojasauce og grøntsager.  

Toppes med limebåd, agurkeskiver og gulerod. 
 

19. ”Pad Kee Mao” Lynstegte Risnudler Kylling el. Tigerrejer & Thai Basilikum  Kr. 109,- 

Lynstegte brede risnudler tilberedt med sojasauce, forårsløg, grøntsager, chili og   

sød thai basilikum. Toppes med limebåd. 
 

 

PHI PHI DON ISLAND   Medium Spicy  Spicy 
(Hovedretter – Serveres med dampede Jasmin Ris) 

 

20. ”DJÆVLEKARRY” Thailandsk Kylling el. Tigerrejer i Djævlekarry      Kr. 109,- 

”Det er bogstavelig talt som at stikke en kæp op i enden og hive den ud igen.  

Denne karryret sender dig til Helvede og tilbage igen”. Hvis du ikke er klar til sådan en oplevelse, 

vil vi anbefale, at du vælger en anden karryret. Velbekomme! 
 

21. ”Pad Krapow” Hakket Kylling el. Oksekød                   (Wokkabox anbefaler)        Kr. 109,- 

Tilberedt med frisk chili, hvidløg, bambus, grøntsager og sød thai basilikumblade. 

Toppes med spejlæg, limebåd og forårsløg.    
 

22. ”Khao Pad” Stegte Ris med Oksekød, Kylling el. Tigerrejer           Kr. 109,- 

Stegte Jasmin ris tilberedt med æg, gulerødder, løg, ærter, broccoli og blomkål. 

Toppes med knuste cashewnødder, limebåd og agurk. 
 

23. ”Nua Pad Nam Man Hoy” Oksekød el. Kylling i Østerssauce og Grøntsager         Kr. 109,- 

Oksekød tilberedt i sesamolie med stegte grøntsager og østerssauce. 
 

Upgradér: Køb stegte nudler til en 10,- i stedet for ris 
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BANGKOK BY NIGHT   Medium Spicy  Spicy 

(Hovedretter – Serveres med dampede Jasmin Ris) 

24. ”Gaeng Normai Gai” Kylling & Bambusskud i Rød Karry           Kr. 115,- 

Kylling i rød karry tilberedt med bambusskud, kokosmælk, peberfrugter,  

sød thai basilikum og kaffir limeblade.            (Wokkabox anbefaler) 
 

25. ”Kaeng Khiao Wan Gai” Kylling i Grøn Karry og Aubergine                Kr. 115,-  

Kylling i Grøn Karry tilberedt med aubergine, svampe, kokosmælk, peberfrugt,   

kaffir limeblade og sød thai basilikum. 
 

26. ”Cocunut Curry Dream” Kokkens Favorit Sauce Kylling el. Tigerrejer               Kr. 115,- 

Vores populære signatur karryret. Tilberedt med kokosmælk, snert af chili,  

hvidløg, grøntsager og sød thai basilikum. Serveres med dampede Jasmin ris. 

 

Upgradér: Køb stegte nudler til en 10,- i stedet for ris 

PHUKET DOWN TOWN   Medium Spicy  Spicy 

(Hovedretter – Serveres med dampede Jasmin Ris) 

27. ”Chiang Mai” And & Litchi i Rød Karry              (Wokkabox anbefaler)         Kr. 115,- 

Andebryst og litchi tilberedt i rød karry, kokosmælk, peberfrugter,  

sød thai basilikum og kaffir-limeblade.  
 

28. ”Panang Karry” Oksekød, Kylling el. Tigerrejer          (Wokkabox anbefaler)         Kr. 115,- 

Panang Karry tilberedt i kokosmælk, løg, kaffir limeblade og peberfrugter. 

Toppes med knuste jordnødder 
 

29. ”Gai Pad Med Ma Muang” Kylling Cashewnødder      (Wokkabox anbefaler)         Kr. 115,- 

Traditionel thailandsk ret med dybstegt kylling, cashewnødder, sursød chilisauce,  

peberfrugt, løg og gulerødder. Toppes med forårsløg. 
 

Upgradér: Køb stegte nudler til en 10,- i stedet for ris           
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    ”STREET” WOKSTATION 119,- 

Vores koncept er bygget op omkring ”Streetfood” som er de populære thailandske 

gadekøkkener, hvor man kan lave rigtig meget ud af rigtig lidt. Derfor er det nærliggende, at vi 

har en ”STREET WOKSTATION”, hvor du kan sammensætte din egen ret. Vores dygtige 

kokke tilbereder retten præcis som du ønsker det. Vælg blot en ingrediens fra hvert punkt ud af 

de 4 punkter; Base, Protein, Sauce og Toppings. 

Medium Spicy  Spicy                                         

Hovedretter som du selv sammensætter. 
  

1. Choose Base 
❖ DAMPEDE JASMINE RIS 
❖ STEGTE JASMINE RIS 
❖ STEGTE NUDLER 
 

2. Pick Protein  
❖ KYLLING 
❖ OSKEKØD 
❖ AND 
❖ TIGERREJER 
❖ TOFU (sojabønnemasse) 
 

3.   Add Sauce 
❖ RØD KARRY  Krydret Rød Karry Sauce 
❖ GRØN KARRY   Traditionel Grøn Karry Sauce 
❖ PANANG KARRY   Hjemmelavet Peanut-Karry Sauce 
❖ KOKKENS FAVORIT SAUCE Cremet Spicy Kokosmælk Sauce  
❖ LEMONGRASS GINGER – Ingefær og Citrongræs m. krydderurter 
❖ MADRAS KARRY – Indisk Inspireret Sauce  

 

      4. Select Toppings (Ekstra topping: 5 kr. pr. ingrediens) 

❖ ASIAN MIX (langebønner, bambus, bønnespirer) 
❖ RØD LØG 
❖ BØNNESPIRER 
❖ MIX KRYDDERURTER (koriander, sød basilikum, forårsløg) 
❖ STEGTE GRØNTSAGER (årstidens grøntsager) 
❖ SPEJLÆG 
❖ RISTEDE PEANUTS 
❖ FRITURESTEGT HVIDLØG 
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