“Yorspeisen

Onion PIakora 450

Zwiebelringe in Kichererbsenmehlteig gewendet, ausgebacken

JSegun FIakora 5,50

Auberginenscheiben in Kichererbsenmehlteig
gewendet, ausgebacken

“Vegetable fdakorn 550

Variation aus Gemiise in Kichererbsenmehlteig gewendet,
ausgebacken

Paneer FIakora 6,00
Rohmilchkise in Kichererbsenmehlteig gewendet,

ausgebacken

Gobi JIakorn 550

in Kichererbsenmehlteig gebackener Blumenkohl

Sabzi Samosa 550

mit Gemiise gefiillte Teigtaschen

Shami _Yabab 6,50

indische Frikadellen aus Rinderhackfleisch
und Kichererbsen, orientalisch gewiirzt

YNix fIakora (ab 2 FIersonen) p-7?- 650

vegetarische Variation aus den Vorspeisen 1, 2, 3,4 und 6

Alle “Yorspeisen werden mit _Joghurtminzsauce und pikantem
YNangochutney serviert



10

171

12

13

14

15

Suppen

YNahavani Soup 500
exotische Gemiisesuppe

Chicken Soup 550
Hiithnersuppe mit Mais auf indische Art

Dal Soup 5,00

Linsensuppe auf indische Art

7 omato Soup 5,00

Tomatensuppe verfeinert mit Kokosnussmilch und Anis

Galate

YPixed Salad 550

gemischter Salat an eoner Honig-Senf-Vinaigrette

YNahavani Salad 11,50

gemischter Salat mit gegrillter Hiihnchenbrust und Rohmilchkdése,
an einer Honig-Senf-Vinaigrette



7 hali
7hali ist eine Auswahl verschiedener Gevichte, die in kleinen YNetallschilchen auf
einem vunden Tablett (dem Thali) mit Deis sexviert wevden.

Wguhumm 7 hali
Sabzi Jaji

ausgebackene Gemiisepldtzchen
* Lomm alfrezi

Lammfleischwiirfel mit Zwiebeln, Tomaten und Paprika
* Cbhicken Yorma

Hiihnchenbrustfilet mit geriebenen Mandeln,
Kokosnusscreme und mit Sahne verfeinert

* Palek PIancer

Blattspinat mit Rohmilchkése in milder Currysauce

° Wnn 15/50
Wguhum;u T hali
Sabzi Jaji

ausgebackene Gemiisepldtzchen

* JBeef Yorma

Rindfleischwiirfel mit geriebenen Mandeln,
Kokosnusscreme und mit Sahne verfeinert

*  Chicken Sangwala

Hiihnchenbrustfilet mit Blattspinat, Zwiebeln und Ingwer,
in milder Currysauce

* Chana YNasala

Kichererbsen in einem Curry aus Ingwer und Tomaten

b Wnn 15/50

,?u;u 7 hali
Sabzi Jaji
ausgebackene Gemiiseplédtzchen
* Palek PIancer
Blattspinat mit Rohmilchkése in milder Currysauce
* Dal YNash

weille indische Linsen in einem Curry aus Zwiebeln, Ingwer, Tomaten
und mit Butter verfeinert

* Ananas Curry

Ananas in einem pikanten Curry aus Kokosnussmilch und gerdsteten
Senfkdrnern

o Wnn 1;/50



7 andoori — Spezialgevrichte

7 andoor ist ein mit Holzkohle betriehener /;ehmofen dev iiberwiegend in

Jndien, PIakistan und Jean zum Grillen von _fleisch, Gemiise und zum

JSvothacken verwendet wivd.

Das in dem (Ifen zubereitete _Lleisch wird 24 Stunden in indischen
Gewiirzen und _oghurt mariniert und schliefilich gegrillt.
Lin indisches Pestaurant ohne 7andoor ist undenkbar.

Alle Tandoori-Spezialgerichte wevden in einev heifien 7Ifanne auf einem
Gemiisebett sexviert. JReilagen sind (NVan (im Tandoor gebackenes JRrot),

20

21

22

23

24

25

26

Jikkasauce und JSasmati Deis.

T andoori Chicken

Hiithnerschenkel in gewiirztem Joghurt mariniert,
im Tandoor auf Holzkohle gegrillt

Chicken 7ikka

in gewliirzten Joghurt marinierte Hithnchenbruststiicke,
im Tandoor auf Holzkohle gegrillt

Chicken Green Tikka

Hiihnchenbruststiicke mariniert in Minze, Koriander
und Joghurt, im Tandoor gegrillt

omm Tikka

saftig marinierte Lammf{leischstiicke, im Tandoor gegrillt

T andoori Yeema Y abab

kostlich gewiirztes Rinderhackfleisch, im Tandoor auf
Holzkohle gegrillt

Sabzi Tikka (vegan)

Variation von frisch mariniertem Gemiise,
im Tandoor gegrillt

YNahavani Jandoori FIlatte

Variation aus allen Kostlichkeiten die im Lehmofen
gegrillt werden

13,00

14,50

14,50

16,00

14,00

13,00

19.00



Das teaditionell indische Cuvrry, sind _fleisch-, _Fisch- und
Gemiisegerichte, die umgeben von einer feinen Sauce, wie ein 2agout
zubereitet werden. e nach Y ocxlichen des _Yoches entstehen die

unterschiedlichsten Currys in den verschiedensten Geschmacksvariationen.

30

31

32

33

34

35

Rind

Jeef Curry 14,00

Rindfleisch in einem Curry aus Tomaten, Ingwer und Zwiebeln

JSeef Sabzi 15,00

gebratenes Rindfleisch und frisches Gemiise, in einem
milden Curry

JSeef JSadami _Yorma 15,00

Rindfleischstiicke mit geriebenen Mandeln, Kokosnusscreme
und mit Sahne verfeinert

Jeef YNadreas 15,00

Rindfleisch in einem scharfen Curry aus Chillies
und Kokosnusscreme, auf siidindische Art

JSeef Sangwala 15,00

gebratenes Rindfleisch mit Blattspinat und Zwiebeln
auf typisch indische Art

Yeema Yofte Jalfrezi 15,00

kostlich gewiirzte Rinderhackfleischbéllchen
mit Paprika, Zwiebeln und Tomaten

=>u allen Qindfleischgerichten servieren wir JBasmati Deis und (Nan (_Fladenbrot)



40

41

42

43

44

45

46

47

48

49

Gefliigel
Chicken Curry 14,00

Hiihnchenbrust in einem Curry aus Tomaten,
Zwiebeln und Ingwer

JRutter Chicken 15,00

in Joghurt marinierte Hithnchenbrust, im Tandoor gegrillt,
in einem Curry aus Butter und Tomaten

Chicken Sangwala 15,00

Hiithnchenbrustfilet mit Blattspinat und Zwiebeln,
auf typisch indische Art

Chicken Sabzi 15,00

gebratenes Hithnchenbrustfilet und frisches Gemiise
in einem milden Curry

Chicken Y orma 15,00

Hiithnchenbrustfiletstiicke mit geriebenen Mandeln
und Kokosnusscreme, mit Sahne verfeinert

Chicken YNango 15,00

Hiithnchenbrustfilet in einem Curry aus geriebenen Mandeln,
Kokosnusscreme und Sahne, verfeinert mit aromatischer Mango

Chicken “Yindaloo 15,00

Hiihnchenfleisch und Kartoffeln in scharfer Vindaloosauce
(Curry aus roten Chillies)

Chicken 7ikka YNasala 15,00

marinierte Hiihnchenbrust, im Tandoor gegrillt und in Tikkasauce
verfeinert (Sauce aus Tomaten, Ingwer, Knoblauch, Joghurt
und verschiedenen Gewiirzen)

White Curry 15,00

Hiihnchenbrustfilet in einem weillen Curry aus geriebenen
Cashewkernen, weillen Mohnsamen, Joghurt und Sahne

Chicken Y ashmiri 15,00

Hiithnchenfleisch mit getrockneten Friichten in einem Curry aus
geriebenen Mandeln und Kokosnusscreme

=>u allen Gefliigelgevichten sexvieven wiv Rasmati Qeis und (Nan (_Lfladenbrot)



50

51

52

53

54

55

56

57

o]

amm

omm Yorma 16,00

Lammfleischwiirfel mit geriebenen Mandeln, Kokosnusscreme
und Sahne

omm “Yindaloo 16,00

Lammfleisch mit Kartoffeln in scharfer Vindaloosauce
(Curry aus roten Chillies)

oamm Tikka YNasala 16,00

mariniertes Lammfleisch im Lehmofen gegrillt und in
Tikkasauce verfeinert (Sauce aus Tomaten, Ingwer, Knoblauch,
Joghurt und verschiedenen Gewiirzen)

amm YNango 16,00

Lammfleisch in einem Curry aus geriebenen Mandeln,
Kokosnusscreme und Sahne, verfeinert mit aromatischer Mango

oamm Sangwala 16,00
Lammfleischwiirfel mit Blattspinat,
auf typisch indische Art

Dal Gosht 16,00

Lammfleisch mit indischen Linsen in kostlich
gewlrztem Curry

amm Sabzi 16,00

Lammfleisch mit frischem Gemdiise in einem milden Curry

JBindi Gosht 16,00

Lammfleisch in einem Curry mit frischen Okraschoten,
Zwiebeln und Tomaten

=uallen (/ammfleischgerichten sexvieven wiv Basmati Qeis und (Nan (_~fladenbrot)



60

61

62

63

Reisgevichte

“Vegetable JRiviani 14,00

gebratener Basmati Reis mit verschiedenem Gemiise,
Rosinen und Cashewkernen (vegan mdoglich)

Chicken J3iviani 15,00

gebratener Basmati Reis mit Gefliigelfleisch,
Rosinen und Cashewkernen

Lomm Jiviani 16,00
gebratener Basmati Reis mit Lammfleisch,
Rosinen und Cashewkernen

Prawn Riviani 18,00

gebratener Basmati Reis mit Shrimps,
Rosinen und Cashewkernen

=>u allen Deisgerichten servieren wir Daita (gewiirzter _Yoghurt mit >wicheln,

70

71

72

73

74

T omaten und Gurken)

Gaovnelen und _fisch

Fish Curry 15,00
Rotbarschfilet in einem pikanten Curry mit Paprika, Zwiebeln und Tomaten
Peawn Curey JZengal 18,00

Garnelen mit Paprika und Zwiebeln
in einem Curry aus Ingwer und Knoblauch

Preawn YD adeas 18,00
Garnelen in einem scharfen Curry aus Kokosnusscreme

und Roten Chillies

Xing PIvawn Jikka YNasala 19,50

im Tandoor gegrillte Black Tiger Garnelen, verfeinert in Tikkasauce
(Sauce aus Tomaten, Knoblauch, Ingwer, Joghurt
und verschiedenen Gewlirzen)

Ying Fvawn Yorma 1950

Black Tiger Garnelen in einem Curry aus geriebenen Mandeln,
Kokosnusscreme und Sahne

=>u allen _Lfisch- und Garnelengerichten servieren wir J3asmati Deis und (Nan

(Fladenbrot)
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81
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84
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86
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“Vegetarisch

JNVaveatan Curry

Gemiisevariation mit geriebenen Cashewkernen
in einem milden Curry (vegan moglich)

Jori J3egun
Zucchini und Auberginen in einem Curry aus Zwiebeln,
Knoblauch und Ingwer (vegan moglich)

Dal YNash

weille indische Linsen in einem Curry aus verschiedenen
Gewiirzen und geklirter Butter

Palek FIaneer

Blattspinat mit Rohmilchkéise in mildem Curry,
auf typisch indische Art

Dol Palek

Munglinsen und Butterspinat, mit Knoblauch und Ingwer

YDNalai Yofte

Gemiisebéllchen in einem Curry aus geriebenen Mandeln,
Kokosnusscreme und Sahne (vegan moglich)

Ananas Curry

Ananas in einem pikanten Curry aus Kokosnussmilch und
gerosteten Senfkornern (vegan moglich)

YNattar FIaneer

griine Erbsen und Rohmilchkése in mildem Curry

Chana Alu YNasala

Kichererbsen und Kartoffelwiirfel in einer pikanten
Currysauce (vegan moglich)

13,00

13,00

13,00

13,00

13,00

13,00

13,00

13,00

13,00

=>u allen vegetarischen Gerichten servieren wiv JBasmati Deis und (Nan (_Fladenbrot)
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69
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100

101

102

Fiiv unseve kleinen Giste

YNogli

gebackenes Hihnchen mit Reis oder Pommes

Jaloo

gebackener Fisch mit Reis oder Pommes

JReilagen
T andoovri (Nan

frisch gebackenes Fladenbrot aus dem Lehmofen
Gaorlic (Nan
frisch gebackenes Fladenbrot mit Knoblauch

Paneer Nan

frisch gebackenes Fladenbrot mit Kéase gefiillt
Chilli (Nan
frisch gebackenes Fladenbrot mit frischen Chillies

Puvi

in Ol gebackenes Fladenbrot
Extea FIortion Flapadam

7,00

7,00

2,00

3,00

4,00

350

300

350

Chips aus Linsenmehl mit Mangochutney und Joghurtminzsauce

Raita

gewlrzter Joghurt mit Zwiebeln, Tomaten und Gurken

Geera Alu

gebratene Kartoffeln mit Kreuzkiimmel und Koriander

Extea Portion Deis

Qessert
</oghurt (YNango Creme

Fieni

Reis-Mandel Pudding mit Safran und Pistazien

Lulfi

4,00

4,00

2,50

500

500

550

hausgemachtes Eis aus Pistazien, Mandeln, Chashewkernen, Zimt

und Kardamom, mit Rosenwasser verfeinert
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125

Getvinke _Yarte
Apevitifs
YNahavani Cocktail

Sherry
Dry, Medium oder Cream

Coampari

mit Sodawasser oder Orangensaft

YDartini

Dry, Bianco, Rosso, Rosato
Selt

JIrosecco

JIrosecco mit Apevol

=/oghurt Getrinke
Lassi

s} oder salzig

Lassi _Frucht

wihlen Sie zwischen Mango,
Kokosnuss oder Granatapfel

JRieve
Yonig Pilsener oder Alster vom _Lass
Yonig Pilsener oder Alster vom _Lass
Y onig Pilsener Alkoholfrei
ndisches Jier

Erdinger Y4/ eizen
Hefe, Dunkel, Kristall oder Alkoholfrei

Vita YDalz

0,11

4 cl

0,11
0,11

0,11

0,31

0,31

0,31

0,41

0,331

0,331

0,51

0,331

550

4,00

550

450

450
450

550

3,00

350

350

450

350

350

4,80

350



Alkoholfreie Getrinke

130 Wasser 0,251 2,30
Classic, Medium, Naturell
131 Fl. Wasser 0,751 550
Classic, Medium, Naturell
133 Coca-Cola's, Coca-Cola evo'#s 0,21 250
0,41 4,50
135 Fantass 0,21 250
0,41 4,50
137 Sprites 0,21 2,50
0,41 4,50
139 Schweppes 0,21 250
Bitter Lemon®, Ginger Ale, Tonic Water25
140 Qrangensaft 0,21 250
141 Apfelsaft 0,21 250
142 Apfelschorle 0,21 250
0,41 4,50
144 YNangosaft 0,21 3,00
0,41 500
145 YNangosaftschorle 0,21 250
0,41 4,70
Aeifle Getrinke
149 Jasse Chai 250
150 Yinnchen Chai 4,50
schwarzer Tee mit Milch, Zucker und indischen Gewiirzen
151 Yannchen Tee (diverse Sorten) 4,00
152 Tasse Yaffee 2,00
153 Espresso 2,00
154 doppelter Cspresso’ 3.00
155 Cappuccino’ 250
156 YDilchkaffee! 350
157 atte YNacchiato! 350

Alle Yanffeegetrinke auch enthoffeiniert bestellbar

1 koffeinhaltig, 2 Chinin haltig, 3 mit Beta Carotin, 4 mit StiRstoffen, 5 mit Farbstoff, 6 mit Konservierungsstoffen
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162
163

164
165
166
167
168

169
170

171
172
173

174

180

181

182

Spitituosen

Remy YNartin (40%)
Johnnie Yy/alker Ded /abel (40%)
JRombay Sapphive Gin (40%)
Absolut Vodka (40%)
JRacardi 2um (37,5%)
SSubildums Aquavit (42%)
YPalteser Aquavit (40%)
Linie (415%)

Fernet Branca/YNenta (38%)
YNolinari Sambuca (40%)
Ramazotti (30%)

Groppa (38%)

Averna ( 30%)

Frangelico (20%)

Qriginal aus Jndien

Ol Yonk (42,8%)

indischer Rum

indischer Yhalt Yy/hisky (40%)

YNangoliksr (24%)

Fragen Gie unser FIersonal nach weiteren Cmpfehlungen

2cl

2cl

2cl

2cl

2cl

2cl

2cl

2cl

2cl

2cl

2cl

2cl

2cl

2cl

2cl

2cl

2cl

5,00
4,00
4,00
350
3.00
3,00
3,00
3,00
3.00
3,00
300
3,00
3.00

3,00

350

350

350



200

201

202

203

204

205

2006

215

Weine - \eif}

Sauvignon JZlanc, vom _Ffass

Weingut Serena/Veneto, trocken,
harmonisch, frisch

2heinhessen

Oppenheimer Krotenbrunnen, lieblich

Riesling

Franz Kiinstler, trocken,
Baumfrucht, Zitrus, erdig

Graubuvrgunder

Markus Pfaffmann, trocken,
blumig, Pfirsich, Aprikose, leichte Sdure

Jeebbiano d' Abruzzo D.()-C-

Fantini, trocken, tropische Frucht,
Orange, ausbalanciert

Sanvemy “Yermentino D.().C-

Ferruccio Deiana, trocken,
frisch, leichte Frucht

Weifiweinschorle

Sauvignon
SULA Nashik, trocken, Krauter

0,21

0,21

0,21

0,21

0,21

0,21

0,21

0,21

550

6,00

7,00

7,00

7,00

7,50

450

6,50



207

208

210

211

212

213

214

Weine - Dosé

Rosé 0,21
Ca‘ Ernesto, trocken, fruchtig

JIortugieser Yy eiftherhst 0,21
Thomas Rath, lieblich, fruchtig

Weine - 2ot

dYNerlot del “Yeneto, vom _Lass 0,21

Weingut Serena/Veneto,
vollmundig, trocken

Primitivo Puglia J.G. 1. 0,21
Fantini, trocken, rote Frucht,
leicht wiirzig, sanft

YNontepulciano d’' Abruzzo D.(I-C. 0.21

Fantini, trocken, rote Beeren,
eichig, kréiftige Aromen

Viala Sweet 0,21
fruchtig mild, lieblich

Shivaz 0,21
SULA Nashik, trocken, wiirzig, Pfeffer

550

550

550

7,00

7,00

6,00

6,50



