
 

Masser af gæster afholder deres fester og arrangementer her på DADDY’S – 

Fødselsdage, konfirmationer, barnedåb, reception eller andre personlige begi-

venheder.  

 

Se vores selskabsmenuer på www.daddysrestaurant.dk eller spørg i baren 

efter menuen. 

 

Et typisk arrangement og forløb på DADDY’S kunne være; 

 

Velkomstdrink 

Middag, valgfri buffet med forret, hovedret og dessert. 

Vin, øl, vand ad libitum 

Kaffe/te med sødt og cognac/likør 

Natmad 

 

DJ eller band der spiller op til fest og dans 

 

Alternativt; 

Velkomstdrink 

Brunch med fri kaffe, the og juice 

Baggrundsmusik efter egne ønsker. 

 

Har ovenstående interesse, er I mere end velkommen til at udfylde vores sel-

skabsformular på daddysrestaurant.dk eller tage henvendelse i baren. Vi ser 

frem til at skræddersy jeres behov. 

 

 

Bedste hilsner 

Familien Daddy’s 

 

DADDY’S RESTAURANT 

SELSKABER 



DADDY’S RESTAURANT 

BUFFET 

Fjerkræ Kvæg Svinekød 

Gratis  is til børn



Forret 

Laks på brød  

med dilddressing og salat 

Snackkurve  

9 stykker med dyppelse 

Brucheta  

med tomater, hvidløg, lufttørret skinke og grana 

 

Hovedret 

Oksefilet (+20 kr.) 

med pommes frittes broccolisalat og bearnaisesauce 

Wienerschnitzel  

med brasede kartofler, ærter, dreng og brunsauce 

Oksemørbrad (+50 kr.) 

med pommes frites  gorgonzolasauce  

Entrecote (+20 kr.) 

med pommes frittes, broccolisalat og bearnaisesauce 

 

Dessert 

Coupe Almond 

2 kugler vanilje is servers i lille sølvpand med karamelsauce, ristede mandler 

og chokoladestykker 

Pandekage med is 

2 pandekager med vanilje is og chokoladesauce 

DADDY’S RESTAURANT 

3 retter - 249 kr. 

1 forret + 1 hovedret + 1 dessert 
[vær opmærksom på tillæg på enkelte retter] 



Forretter  

Snackkurve         69,- 

9 stykker uspecificeret med dyppelse. 

 

Rejecocktail         69,- 

Anrettet i cocktailglas med brød og smør. 

 

Bruchetta          69,- 

2 stykker med hvidløg, tomater, grana og lufttørret skinke. 

 

Laks på brød         69,- 

Laks på brød med dilddressing og salat. 

 

Tigerrejer         75,- 

7 stykker vendt i hvidløg på en pande, serveres med salat og ku-

vertbrød. 

 

 

steaks 

Alle steaks serveres med broccolisalat og valgfri kartoffel. Ønsker 

man andet end medium stegt, skal man venligst gøre servitricen 

opmærksom på det.  

 

Kartofler 

Pommes frittes eller Kartoffelbåde 

 

 

Hvidløgsteak af kalv med champignonsauce    179,- 

   

Pebersteak af kalv  med pebersauce    179,- 

 

Steak af kalv med bearnaisesauce     179,- 

 

Steak af oksefilet med whiskeysauce    199,- 

 

Entrecote med bearnaisesauce     199- 

 

Oksemørbrad med gorgonzolasauce    209,- 

 

Ekstra 100 gram Entrecote eller Oksemørbrad kan bestilles mod 

et tillæg på 79 kr. 

 

Ekstra broccolisalat kan tilkøbes for 20 kr.  
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DADDy’s klAssiker  

 

Engelsk bøf         179,- 

med bløde løg, kartofler, rødbeder, agurkesalat og brunsauce  

   

Plankebøf          189,- 

med kartoffelmos, broccolisalat, bacon og pebersaucesauce 

 

Wienerschnitzel        179,- 

med traditionel dreng, brasede kartofler, ærter og brunsauce    

 

Danskbøf         129,- 

Hakkebøf med bløde løg, kartofler, rødbeder, agurkesalat og 

brunsauce. 

 

 

Café retter 

Stjerneskud         129,- 

En dampet rødspættefilet og en paneret rødspættefilet med rejer, 

kaviar og grønt 

 

Pariserbøf         129,- 

Hakkebøf på franskbrød, med traditionel garniture og æggeblom-

me. Serveres med kartoffelbåde og salatmayonnaise 

 

Crepes med kylling       129,- 

Crepes med marineret kylling, ost, stegte svampe, stegte peber-

frugter, jalapenos, tacosauce.  Serveres med kartoffelbåde og sa-

latmayonnaise  

 

Open Clubsandwich       129,- 

Kyllingefilet på brød med bacon, salat og karrydressing.  

Serveres med kartoffelbåde og salatmayonnaise. 

 

Laksesteak         179,- 

Laksfilet med pasta i trøffelflødesauce, champignon, cherrytoma-

ter og krydderurter. 

 

 

79 kr. 

Nachos 

En skål nachos med ost, cremefraishe, tacosauce og guacamole. 

Med kylling + 10 kr. 
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Pasta 

Ved bestilling af pastaretter får man fri salatbar med i bestillin-

gen. 

 

Fettucine laks        129,- 

Røget laks og rejer i flødesauce med cherrytomater og hvidløg og 

krydderurter. 

 

Fettucine kylling        129,- 

Kyllingefilet i trøffelflødesauce, champignon, cherrytomater og 

krydderurter. 

 

Fettucine vittelo        129,- 

Kalvestrimler i gorgonzolaflødesauce og champignon. 

 

Burgere 

Alle burgere serveres med pommes frites og salatmayonnaise 

 

Klassisk burger         99,-  

Bøf med mayo, ketchup, bacon, ost, løg , syltede agurker, tomat 

og salat  

Mexicansk burger         99,- 

Bøf med guacamole, tacosauce, jalepenos, løg og salat 

Bøfsandwich          99,-  

Bøf med sennep, remoulade, ketchup, løg, syltede agurker, ristede løg, rød-

beder.  

Engelsk burger         115,-  

Bøf med mayo, spejlæg, løgringe HP-sauce, syltede agurker, tomat og salat.  
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69,- 

Prosciutto (skinke pizza) 

Tomat, osteblanding og skinke 

Pepperoni 

Tomat, osteblanding og pepperoni 

Hawaii  

Tomat, osteblanding, skinke, ananas og frisk basilikum 

Capriciossa 

Tomat, osteblanding, skinke, svampe, trøffelolie 

 

79,- 

Parma 

Tomat, osteblanding, serrano skinke, salat mix og parmesan        

Patata 

Hvid pizza med osteblanding, kartoffel, vilde svampe, rosmarin  

og trøffelolie 

Bomba 

Tomat, osteblanding, jalapenos, kebab, hvidløg, svampe  

og habaneroolie 

Polo 

Tomat, osteblanding, kylling, peberfrugt, pesto og frisk basilikum  

Insalata 

Tomat, osteblanding, kebab, salatmix og dressing 

Salmone 

Tomat, osteblanding, laks, rejer, cherrytomater, salat mix og hvid-

løg.      

Stracchino 

Tomat, osteblanding, serrano skinke og gorgonzola 
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DRIKKEVARER 

Carlsberg 1883 

0,25 l       35,- 

0,50 l       49,- 

Tuborg Classic 

0,25 l    35,- 

0,50 l    49,- 

Grimbergen Double 

0,35 l    49,- 

 

 

Grønskov IPA 50 cl  65,- 

Grimbergen Blanche 33 cl 49,- 

Nordic Alkoholfri 33 cl 35,- 

Coca Cola, Pepsi Max, Faxe 

Kondi, Fanta, Lemon, Appelsin 

juice, danskvand Æblejuice, 

Mælk 

 

0,25 l    29,- 

0,50 l    39,- 

 

Hyldeblomst    32,- 

Kildevand    25,- 

Glas vand med citron 12,- 

Kandevand    29,- 

 

Sommersby Apple 4,5% 45,- 

Grimbergen Double er en belgisk 

klosterøl. Øllen har en smuk kob-

bergylden farve toppet af en flot 

råhvid skumkrone. Duften er fyl-

dig med rige frugtige noter af vel-

modne pærer, vanlije og anis, fulgt 

af strejf af mørkt sukker og kara-

mel- 6,5% 

Grimbergen Blanche er en forfri-

skende hvedeøl af belgisk type. 

Øllet er hvidgyldent og lettere slø-

ret takket være et diskret 

gærsvæv, der i øvrigt også bidra-

ger med en blød mundfylde - 6,0% 

En lys og let bitter Pale Ale med 

kraftig noter af citrus der giver 

friskt indtryk. Humlen er citra og 

stammer fra USA. Smag af citrus 

og tropisk frugt  kommer fra citra  

der også er anvendt som tør hum-

le. Brygget på blanding af den 

bedste Belgisk byg og maltmel. 

5,3% 

Nordic Gylden Bryg er en gylden-

farvet lavalkoholøl med et let per-

lende skum og med 0,5% alkohol. 

Duften er blomstret og citrusagtig 

- 0,5% 
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BØRNE MENU 

50,- 
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BØRNE MENU 

50,- 
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VINMENU 

Santa Ema Carmenere -  Cachapoal 

Valley, Chile  ½ fl. 129 / fl. 199,- 

I duften finder man nuancer af mørke bær 

som sorte moreller, solbær og brombær. Lige-

ledes fornemmer man et hint af tobak samt 

rød og sort peber. Smagen er meget kødfuld 

med nuancer af mørke bær. En afrundet vin 

med fin balance og en behagelig og middel 

syre. 

Husets rødvin gl. 45,- / ½ fl. 119,- / fl. 189 

Der hører vand med til vinene 

Anbefales til en krydret pizza 

eller pastaret. 

Campo Marina Primitivo/Merlot - Pug-

lia, Italien     fl. 229,- 

Kraftig, blød rødvin med stor fylde og intensi-

tet fra Tarantino lavet på en blanding af Pri-

mitivo og Merlot. Mørkerød farve med en in-

tens duft af svesker og blommer. Sødmefyldt 

vin fuld af frugt med Merlots runde fylde. 

Flot finish. 

Santa Ema Merlot Reserve - Maipo 

Valley, Chile     fl. 249,- 

Anmelderfavorit fra en af Chiles mest pris-

vindende producenter. Aroma med masser af 

frugt, sorte bær og chokolade. Smagen er 

præget af kirsebær og vanilje, der afsluttes 

med bløde tanniner i fin balance. 

Danese Vino Rosso - Veneto, Italien  

      fl. 249, 

Denne rødvin er lavet på Primitivo og Ne-

groamaro druer og kommer fra Veneto. Sma-

gen er kraftig med toner af mørke bær. en vin 

med megen fylde og meget smag. 

Anbefales til vores ta’ selv bord  

Semprebon Ripasso Valpolicella Classi-

co - Veneto, Italien    fl. 299,- 

Alle druer håndplukkes og sorteres omhygge-

ligt. Smagen er rig og generøs med en massiv 

varme og fylde. Duften er springfyldt med 

solbær, mokka og sveskeblomme. 

Bogle Old Vine Zinfandel - Californien, 

USA      fl. 349,- 

En skøn duft af boysenbær med et strejf af 

sort peber og urter. I munden et brag af mo-

den frugt og bær som i finishen frembringer 

ristet brød, eg og en lækker frugtig oplevelse. 

 

Cascina Radice Barolo “Poiana“ - Pie-

monte, Italien     fl. 449,- 

Duften er kompleks, elegant og vedholdende. 

Smagen er tør, fyldig og med en lang efter-

smag. 

Semprebon Amarone Valpolicella Clas-

sico- Veneto, Italien    fl. 399,- 

50% Corvina, 30% Corvinone Rondinellea, 

10% Molinara og 5% Croatina 5%. Farven er 

dyb rubinrød med granatrøde skygger. Duft 

og smag af mandler og kirsebær. 

Anbefales til vores buffet eller 

steaks. 
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VINMENU 

 

Santa Ema Chardonnay - Maipo Valley, Chile         ½ fl. 129,- / fl. 199,- 

Frisk og charmerende Chardonnay fra Chilensk topproducent. Frugtig smag med god 

balance og en elegant finish 

 

Husets hvidvin gl. 45,- / ½ fl. 119,- / fl. 189 

Der hører vand med til vinene 

Bellaretta Rosato - Abruzzo, Italien     gl. 45,- ½ fl. 119,- / fl. 199,- 

Fyldig og blød italiensk rosé med saftige og frugtige toner. Smagen er præget 

af jordbær 

 

Paul Schneider Riesling - Alsace, Frankrig                                    fl. 249,- 

Tør og ren Riesling fra Alsace med en fin duft af blomster. I smagen fremkommer deli-

kat frugt. Vinen afsluttes med en vidunderlig eftersmag. 

 

Bogle Chardonnay - Californien, USA       fl. 349,- 

Både i duft og smag fremkommer tropiske frugter, melon, ananas, æble og citrus. En 

skøn smag af honning og nødder møder en og det er en aldeles skøn hvidvin. 

Cour Carée Rosé - Provence, Frankrig         fl. 199,- 

Fin duft af sommer. Smagen er forfriskende og sprød med et strejf af sødme. 

Creamet i struktur med en lang og vedvarende finish. 


