
WIR HEISSEN SIE 

HERZLICH WILLKOMMENEN 

IN UNSEREM KLEINEN HAFENRESTAURANT!

Hier mischen sich die traditionelle und die moderne  

mecklenburgische Küche. Wir möchten Ihnen die 

kulinarische Seite von Mecklenburg etwas 

näher bringen. 

Unsere Küche versteht Kochen als ein Handwerk 

und deshalb finden Sie bei uns nur täglich 

frisch zubereitete Speisen.

Unser kleines Team freut sich, 

Sie verwöhnen zu dürfen!
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Spargelsalat 
mit deutschen Erdbeeren 

10,90 €

Frischer Deutscher Spargel 
mit Salzkartoffeln und Sauce Hollandaise 

11,90 €

Frischer Deutscher Spargel 
mit Bauernschinken, 

Salzkartoffeln und Sauce Hollandaise 

16,90 €                                                                                

Frischer Deutscher Spargel                                                                                            
mit Schweineschnitzel „Wiener Art“, 

Salzkartoffeln und Sauce Hollandaise 

20,90 €

Frischer Deutscher Spargel                                                                                                 
mit gebratenem Zanderfilet, 

Salzkartoffeln und Sauce Hollandaise 

23,90 €

Frischer Deutscher Spargel 
mit Argentinischem Rumpsteak vom Lavagrill, 

Salzkartoffeln und Sauce Hollandaise 

25,90 € 

SPARGELKARTE
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Kleiner Pflücksalat 

mit hausgemachter Himbeervinaigrette 

oder Essig und Öl 

 4,90 €

Große Pflücksalatvariation 

mit hausgemachter Himbeervinaigrette 

oder Essig und Öl 

6,90 €

wahlweise mit

gebratener Hähnchenbrust vom Lavagrill           zzgl. 7,50 €

fruchtig scharfen Garnelen		            zzgl. 12,50 €

gebratenem Zanderfilet		   zzgl. 12,90 €

argentinischem Rumpsteak 		   zzgl. 14,90 €

VORSPEISEN UND SALATE 

OSTALGIE 

Hausgemachte Soljanka 
mit Zitrone und Sauerrahm 

5,90 €

Mecklenburger Bauernfrühstück 
in der gusseisernen Pfanne mit Kochschinken, 

Zwiebeln und Speck 

10,90 €

Salat mit gebackenem Ziegenkäse 
mit frischen Feigen, Erdbeeren und Melone 

11,90 €

Kleine Meze/Vorspeisen Variation 
mit einer Auswahl von Schafs-, Ziegen- und 

Frischkäse, eingelegten Gemüse-Antipasti und 

geräuchertem Lachs, Crostini und Grissini 

12,90 €

Kleine Fischsuppe “Reeck” 
mit Sahne verfeinertes Süppchen, fangfrischen 

Fischfilethappen, Porree, Sellerie und Möhren 

 6,50 €

Würzfleisch vom Schwein 

mit Käse überbacken und frischer Zitrone 

7,50 €

Hausgemachtes Sauerfleisch 
mit Remouladensauce und hausgemachten 

Bratkartoffeln 

11,90 €  
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Große Fischsuppe “Reeck” 

mit Sahne verfeinertes Süppchen, fangfrischen 

Fischfilethappen, Porree, Sellerie und Möhren  

12,00 €

Matjesfilet nach Hausfrauenart 

mit unserer eigenen sahnigen Apfelzwiebel- 

Sauce und  hausgemachten Bratkartoffeln 

12,90 €                   

Fruchtig scharfe Garnelen auf einem 
Bandnudelbett 

mit hausgemachtem Pesto und Parmesan 

18,50 €

FISCH

Hähnchenbrust vom Lavagrill 

mit Rahmwirsing und Rosmarinkartoffeln 

17,90 €

Schweineschnitzel “Wiener Art” 

mit frischen Rahmchampignons und 

hausgemachten Bratkartoffeln 

17,90 €

Argentinisches Rumpsteak vom Lavagrill 

mit Kräuterbutter und 

hausgemachten Bratkartoffeln 

22,90 €

Lammkoteletts 

mit Kräuterseitlingen und Kartoffelgratin 

24,90 €

Buntes Gemüse auf einem Couscousbett 

mit Hirtenkäse und einem Minz-Joghurt-Dip 

12,90 €

Bandnudeln mit hausgemachtem Pesto 

Pinienkernen, Zuckerschoten, Cherrytomaten 

und gehobeltem Parmesan 

12,90 €

FLEISCH

VEGETARISCHES

Müritzbarsch mit frischen Kräutern 
im Ganzen gebraten 

Salatbeilage und hausgemachten Bratkartoffeln 

18,90 €

Gebratenes Zanderfilet 
im Walnussmantel (Geheimtip) 

auf frischem Babyspinat und Kartoffelgratin 

21,90 €     
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Piratenschnitzel vom Schwein 

mit Erbsen und Pomfritz 

8,50 €      

Goldener Schatz der Meere 

Kabeljaufilet in Eihülle gebraten mit  

Dillsauce und Kartoffelschnee 

9,00 €

Krakenarme 

Bandnudeln mit hausgemachter Tomatensauce 

6,50 € 

Prinzessin auf dem Reiskorn 

Milchreis mit Apfelmus oder Zimt und Zucker 

6,00 €

Goldgelb gebackene Pomfritz 

Mayo / Ketchup 

3,90 €

Ihr Nachwuchs liegt uns natürlich am Herzen, aus diesem. Grund 

bekommen alle Lüdden bis 4 Jahre selbstverständlich einen Räu-

berteller zu den Hauptgerichten ihrer Eltern! 

Bei Fragen steht Ihnen mein Serviceteam gern zur Seite.

FÜR DIE LÜDDEN

Ich wünsche Ihnen ein einen schönen  und kulinarischen 

Aufenthalt in unserem kleinen Hafenrestaurant!

Ihre Annett Patke


