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| IBERTE, EGALITE AND DAMN?’ GOOD FOOD.

STARTERS SALADS & BOWLS GRILL SIDES SAUCEN
WIR SIND FEUER UND FLAMME FUR ZARTEN FISCH UND SAFTIGES FLEISCH. UNSER ROBATA GRILL VERLEIHT POMMES FRITES : BLATTSPINAT Béarnaise » Steaksauce
3 ONION RINGS CALIFORNIA BOWL DEN GRILLSPEZIALITATEN BEI 1.000° GRAD BESONDERS INTENSIVE AROMEN. ZU JEDEM GERICHT : o DPfeffersauce » Sour Cream
: . . . . . €3,70 : Mit Zwiebeln und Tomaten
. . : Zwiebelringe in knuspriger Rote Beete, Avocado, griine Bohnen, SERVIEREN WIR EINE UNSERER HAUSGEMACHTEN SAUCEN UND EINE BEILAGE - SIE HABEN DIE WAHL. ; Dijonsenfsauce
aris St. Germain meets Manbattan | Panade mit Sour Cream Paprika, Quinoa, griine Blattsalate . N THALT e~/ 2 €410 Hausgemachte Kriauterbutter
Meatpacking-District am Bleichen- €5,20 €9,80 T S Wasabimayonnaise
fleet. GenieRen Sie eine einzigartige : N STEAK MADAME (180 g) ENTRECOTE (3009) HAHNCHENBRUST SUSSKARTOFFELPOMMES je €2,00
Verbindung aus franzosischer Kiche | ’ . Ein saftiges Rumpsteak Das begehrteste Stiick von Rind, Saftig gegrilltes €5,00 ROCKET MAN
. . : MAUI POKE BOWL . . N S RMBRRERTARIN
und dem American Way of Life im CHICKEN WINGS €19 50 zart und saftig vom Grill Hihnchenbrustfilet Georillt iner S 1
) . . . . Quinoa, Edamame, Cashewkerne, ’ eerl Y gTHner opatge Triffel ise € 2,80
Atelier F. Knusprige Hihnchenflugel, mild ; A €28,40 €14,60 . mit Grana Padano riffelmayonnaise €2,
oder scharf, mit Steak- und Ananas, Paprika, grine Blattsalate TRUFFELPOMMES
PUOTTTTTT T aanen pm——— € 5’50 .......................
' Cocktailsauce €13,80 €5,40
Mit Yellow Fin Tuna: +€7,50  JBSmermoa N L TR Guacamole € 2,80
Bon 5 \ppeted * e SPARERIBS = e
"""""""""""" Saftige Ribs, fein mariniert SURF AND TURF T
SALADE NICOISE & o . ROSMARINKARTOFFELN VEGGIE-LOVER Ketchup « Mayonnaise
@@ ARTICHAUT . - €17,40 Fiir Geniefler: ein 180 g Rumpsteak €380 .
Grofer gruner Salat mit Ei, mit Riesengarnelen ) Rosmarinkartoffeln, Grillgemiise vegane Mayonnaise
Artischocke im Ganzen, serviert Bohnen, Kartoffeln und Thunfisch W NN D))= €230 e und griiner Spargel je€0,50
\ mit hausgemachten Dips €10,40 Wihlen, S ’ €5,90
BEEF TATAR €1230 | e ol Bloe e S BAKED POTATOE
Frisches Rindertatar mit ~~ © Codwmade aus. L Grofde Grillkartoffel mit Sour Cream : o
Wachteleigelb, pikant gewtirzt ) CAIESAR SA%AD 1 Odor N €4,10 DESSERT
Vorspeise (100g) € 14,40 Romersalat mit Crottons un FLANK STEAK (220 9) lassen SSie sich unsons LACHSSTEAK GRUNE BOHNEN
. Kirschtomaten und einem Favorifen emplehlen. ) ) ) . CREME BRULEE
Hauptspelse (180 g) € 19,80 soU Ps Cremigen Grana—PadanO—DreSSing Zarter Cut mit geringem Fettanteil Saft]g gegrllltes Lachssteak Mit Zwiebeln a1 -
....................... . €1520 GARLICBREAD €410 Vanillecreme mit
Klein € 4,90 / grof € 8,60 €23,50 e : : ec
’ g ’ Knuspriges Baguette mit karamellisierter Kruste
AVOCADO TATAR ()‘(\g»)\ ---------------------------------------------------------------- Knoblauchbutter iiberbacken ~ © s €4,80
Avocado-Gurken Tatar auf Rote Beete KURBIS-KOKOS- SALADE VENDOME €270 L
Carpaccio, serviert mit Baguette INGWERSUPPE Gemischter Salat mit Ziegenkase 2N T = N MAC 'N CHEESE
€8,80 €6,90 und karamellisierten Walniissen BURGER Macaroni in wiirziger MOUS“S'E AU CHOCOLAT
~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~ Mit Garnelenspiefs + € 4,30 €10,30 ONION RINGS Cheddar-Kisesauce Der franzosische Dessert-Klassiker
.............................................. ) €410 €470 €4,70
YELLOW FIN TUNAR TATAR UNSER REZEPT FUR EINMALIG GUTE BURGER? ™ ~ ) ——mmge® N\ 0
YVellow Fin Thunfisch Tatar TOMATENSUPPE PETIT CHIC " ALLES HAUSGEMACHT, ALLES ERSTKLASSIGE ZUTATEN ) o
mit Limettencreme Cremig und fruchtig Gemischter Salat mit Gurke, VBoENSEN%Lg;ﬂT:JS UND ALLES KNACKFRISCH VON DER WIESE. UNSER COCONUT CREME BRULEE
Karotte und Tomate DER REGION PERFEKT GEREIFTES FLEISCH STAMMT ZU 100 % VON PASTA €4.70
€16,80 €6,40 peR REERS ,
klein € 4,60 / grof3 € 8,20 GESUNDEN RINDERN AUS REGIONALER, ARTGERECHTER O~ — ¥\
"""""""""""""""""""""""" HALTUNG - UND DAS SCHMECKT MAN! 3
ROCKET MAN ZWIEBELSUPPE %o %u‘.;:r , é \\&3 MAC 'N CHEESE BRAISED-BEEF CHOCOLATE MALHEUR
Gegrillter griiner Spargel Klassisch franzosische Zwiebelsuppe Alle Salate auch mit Huhn, Lachs, : M‘MAM‘W@A’/ o Macaroni in wirziger Tagliatelle mit geschmortem Warmer Schokoladenkuchen
mit Grana Padano unter der Blitterteighaube Garnele, Rind, Ziegenkise oder CHEESEBURGER PP PO £ ' Z = Cheddar-Kisesauce ' Rindfleisch in wiirziger mit fliissigem Kern
€8,60 €7,30 Avocado: je € 4,30 zusdtzlich Mit Cheddar éberbacken, .k pBwu"m upgr l s : ___/// €8,30 Tomatensauce mit Karotte und Rucola (Zubereztugis:;zt 15 min.)
Tomate & Zwiebeln P S €10,70 ’
€9,30 : ('\\sz»]‘s- Mot Pattie €.4.00 )
: t Patti , -
FRENCH CLASSsIcCs : eyond Meat rarhe TOMATE-ZUCCHINI ! APPLE CRUMBLE MIT
125g Pattie € 3,50 Tagliatelle mit gegrillter Zucchini, LACHS-SPINAT VANILLESAUCE
ZIEGENKASEBURGER B €200 SALMONBURGER Tomatensauce, Basilikum Tagliatelle mit Lachs und Spinat in
aeonES Gegrilltes Lachsfilet mit Rucola, und Grana Padano Zitronen-Sahnesauce Warmer Apfel-Streuselkuchen
€5,00

MOULES FRITES

Muscheln wahlweise in Tomaten-
oder Weifweinsahnesauce,
dazu Pommes Frites

€16,50

LACHS-LAUCH QUICHE

Mit frischem Lachsfilet, Lauch und
frischem Blattsalat

i Kleine wiirzige Lamm-Rindbratwiirste

FETA-SPINAT QUICHE FLAMMKUCHEN MIT

Mit Fetakise, frischem Spinat LACHS UND GURKE
und Blattsalat : Mit hausgebeiztem Lachs,
€880 Meerrettich, marinierter Gurke,
' ; Dill und buntem Pfeffer

€10,30

MERGUEZ FRITES

FLAMMKUCHEN MIT

vom Grill, dazu Pommes Frites

€13.70 ZIEGENKASE UND
’ GETROCKNETEN TOMATEN
"""""""""""" Mit Feldsalat und mit etwas
" Honig abgeschmeckt
ELSASSER FLAMMKUCHEN €9.80

Mit Speck und roten Zwiebeln

€9,60 €8,80
Vegetarisch Unsere Bedienung informiert Sie gerne tiber Zutaten und Allergene.
Vegan Unsere frittierten Speisen werden in Erdnussél zubereitet.

IM KORNERBUN

Gratinierter Ziegenkise mit
Honig-Walnusskruste, Rucola,
Feigensenf und Zwiebeln

€8,80

CHICKENBURGER
Wiirziges Hahnchenfleisch mit

Mangochutney, Tomate und Zwiebeln

€8,70

BRAISED-BEEF-BURGER

Geschmortes Rindfleisch
mit Sour Cream, knusprigen
Crisps und Zwiebeln

€9,30

Jalapenos € 1,20 @
Schmorzwiebel € 1,20

BBQ BACON BURGER
Rindfleischpattie, Cheddar, Bacon,
Jalapenos, BBQ Sauce
€11,50

BLACK BEAN BURGER

Schwarze Bohnen-Polenta Pattie
mit Guacamole, Rémersalat,
Tomate und Zwiebel

€8,70

Wasabi-Aioli und Zwiebeln
€10,30

BLT
Bacon, Rémersalat, Tomate und
Mayonnaise im Baguette

€9,50

ROASTBEEF SANDWICH
NEW YORK-STYLE
Rosa gebratenes Roastbeef,
Remoulade, Rucola und
Tomate im Baguette

€16,80

€11,60

€14,50

Alle Pastagerichte auch mit glutenfreier® Pasta: je + € 1,80

*Auch unsere glutenfreien Speisen kinnen umgebungsbedingt Spuren von Gluten erhalten.

KIDS

HAMBURGER (60 9)
MIT POMMES

€7,00

KLEINES STEAK (120 9)
MIT POMMES

€12,80

KLEINER FLAMMKUCHEN
MIT SPECK

€5,10

PASTA MIT
TOMATENSAUCE

€5,00

KEY LIME PIE
Original Amerikanischer
Limettenkuchen

€4,70

KASEPLATTE

Gruyere, Comté, Ziegenkise,
Feigensenf, Baguette
€12,50

SORBET
Verschiedene Sorten nach Saison
Je Kugel € 3,00
Mit Cremant aufgegossen + € 2,80




AND DRINKS.

Atelier )

FRENCH AMERICAN KITCHEN

SOFTDRINKS | SAFTE | WASSER

COCA-COLA (0.2)) €3,20 SAFTE (0.2)) SAN PELLEGRINO (0,25/) € 3,00
. Apfel (triib) « Johannisbeere - Kohlenséure (F1.O75) €6,10
COCA-COLA zero (0.2 €320 Maracuja « Rhabarber € 3,60
FANTA (0.2)) €3,20 ACQUA PANNA (0,251 € 3,00
Auch als 0,31 Saftschorle € 3,80 Still (F1.0.751) € 6.10
SPRITE (0.2)) €3,20
.............................................. s
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THOMAS HENRY
ZITRONE
GINGER ALE (0,2/ €3,30
©.20 ROSMARIN (0,3)) €4,10
THOMAS HENRY
BITTER LEMON (0.2)) €3,30 LIMETTE MINZE (0,3) €4,10
THOMAS HENRY HIMBEER LAVENDEL
TONIC (0,2)) €3,30 i VANILLE (0,3 €4,10
THOMAS HENRY ORANGE INGWER
SPICY GINGER (0,2/) €3,30 BASILIKUM (0,3/) €4,10
BIER LONGDRINKS
KONIG PILSNER HENDRICKS TONIC (0,3)) €38,90
VOM FASS (0.251/0,41) €3,60/€4,90
MONKEY 47 TONIC (0,3/)) €10,00
KONIG PILSNER ALKOHOLFREI (0,33/) €3,60
MOSCOW MULE (0,3) €8,50
MILLER USA (0,33)) €3,80
WHITE PORT MIT TONIC (0,3)) €6,50
BENEDIKTINER WEISSBIER
VOM FASS (0,3//0,5/) €3,70/€ 5,40
KAFFEE & TEE
BENEDIKTINER WEISSBIER
ALKOHOLFREI (0,51 €520
ESPRESSO €2,60
ALSTERWASSER (0,25)) €3,50
ESPRESSO DOPPIO €3,40
ESPRESSO MACCHIATO €2,80
APERITIFS & DIGESTIVS
CAPPUCCINO €3,10
ZITRONE ROSMARIN SPRITZ (0,2)) €5,50 LATTE MACCHIATO €3,40
MILCHKAFFEE € 3,40
LIMETTE MINZE SPRITZ (0.2/) €5,50
AMERICANO Q/ €2,90
HIMBEER LAVENDEL Jeder Kaffee kann wahlweise auch mit >
VANILLE SPRITZ (0,2)) €5,50 ,Hafermilch” von Oatly bestellt werden.
ORANGE INGWER
BASILIKUM SPRITZ (0.2/) €5,50
APEROL SPRITZ (0.2)) €6,50
ATELIER F BELLINI (0.7)) €750 FRISCHER MINZ /INGWERTEE €3,00
ALTHAUS TEE €3,00
PERNOD, PASTIS (4c) €4,00 Earl Grey « Darjeeling -
Toffee Roibush « Fancy Camomile ¢
PASCALL SCHNAPS Lemon Mint « Fruit Berry -
WILLIAMS « MARILLE * HIMBEERE (2c/) €4,00 Sencha Supreme « Verbena

WEISSWEIN

ROTWEIN

HAUSWEIN 02 €510
Fleur d’Artagnan, Frankreich (0,5 €12,30
Cuvee aus Colombard & Ugni Blanc, frisch & lebhaft

CHARDONNAY
Cheval d’Or, Frankreich
Frische Aromen nach Pfirsich & Birne

0,2 €5,50
(FI. 0,75D € 18,90

GRAUBURGUNDER (0,2 €6,90
Pfaffmann, Deutschland (FI. 0,75)) € 25,10
Sehr lebendig mit frischer Frucht & einer Spur Mineralitit

SAUVIGNON BLANC 02 €710
Les Fumées Blanches, Frankreich (FI. 0,751) € 25,60
Herrlich erfrischend mit Exotik & Zitrusfrucht

RIESLING
Pfaffmann, Deutschland
Feines Aroma, sehr saftig & vielschichtig

(FI. 0,75 € 23,00

WEISSBURGUNDER
Kirchner, Deutschland
Groflartig balanciert, ein Hauch
Honig & Steinobstfrucht

(FI. 0,75 € 24,30

HAUSWEIN
Le Cheval d’Oc, Frankreich
Vollmundig & kraftig mit

weichen Tanninen

COTE DU RHONE

Remy Fabras, Frankreich
Samtige Aromen nach roten
Friichten und Gewiirznoten

CABERNET SAUVIGNON
Two Vines, USA
Vollmundig, dunkle Frucht,
schéne Fassreife

MALBEC SYRAH

Diamandes, Argentinien.
Korperreicher & gehaltvoller Wein,
reife Friichte & intensive Tannine

ZINFANDEL
Robert Mondavi, USA
Aromatischer Duft, herrlich saftig

(02 €5,10
(05D €12,30

(0,21 €6,20
(FI. 0,751 € 22,40

0,21) €7,70
(FI. 0,751) € 28,90

(FI. 0,751 € 30,20

(FI. 0,751 € 29,40

nach dunkler Frucht

SANCERRE BLANC (FI. 0,751) € 39,80

Bernard Reverdy, Frankreich

Reife Zitrusfriichte, ein Hauch Minze, frisch & belebend

WEINCOCKTAILS ROSE

LILLET BLANC MIT TONIC (0,21 €6,50 HAUSWEIN 0,21 €5,10
Fleur d’Artagnan, Frankreich (0,51 €12,30

LILLET BLANC MIT PROSECCO (0,2)) €6,50 Lebendig & frisch, Aromen von

Waldbeeren & Himbeeren

GRIS BLANC

Gérard Bertrand, Frankreich
Kristallklar & frisch, hauchzarte

(FI. 0,751) € 26,40

Erdbeeraromen, perfekter Sommerwein

CREMANT & CHAMPAGNER

CREMANT BRUT
Louis Despas, (01D €5,90

Loire, Frankreich (FI. 0,751 € 39,40

CREMANT BRUT ROSE
Louis Despas, (01) €6,10

Loire, Frankreich (FI. 0,751 €41,70

TAITTINGER CHAMPAGNER
BRUT RESERVE

Frankreich

TAITTINGER
CHAMPAGNER
BRUT RESERVE ROSE

Frankreich

(0,11 €9,80
(FI. 0,751 € 62,00

(FI. 0,751) € 67,00




