TOPHUSET
[ REBILD

TOP KARENS TRAKT@RSTED VED INDGANGEN
TIL REBILD BAKKER - SIDEN 1912

SODAVAND o
PET KAN KART,

Kong Christian d. 10. besggte altid Top Karen, nar han var
til Rebildfest og kom ogsa ofte pa uanmeldt besog.

En dag star Kongen pludselig i stuen og meder en ung pige,
der hjelper Karen. Den unge pige bliver lidt forvirret og lgber
ud til Karen i kekkenet og siger "Kongen star inde i stuen”
”Jamen, sd sperg da’ &’ Kong, hva’ han vil ha’ @’ spis bette pige”
lod svaret fra Top-Karen. Hun var ikke sadan at sla ud af kurs.

Nu sparger vi ogsa Dem om, hvad De har lyst til at spise...

VELKOMMEN OG VELBEKOMME

PARKERING VED DOREN FOR GANGBESVAREDE

...og alle andre i darligt vejr

Rebildvej 27 - 9520 Skerping - TIf. 98 39 27 16 - www.topkaren.dk
Priser gaeldende fra |. marts 2021 - der tages forbehold for endringer



SPISEKORT
FROKOST 12-17 ONSDAG AFTEN 17 - 22

REBILDPLATTE 188,- FORRETTER

Marineret sild m. karrysalat o8 xg Rejecocktail m. hjemmebagt bred 98,-
M.erbradbeuf m. champignon a la creme og bacon Ménedens suppe m. hjemmebagt brod 88.-
Hjemmelavet rullepglse m. sky og log Hi

) jemmelavet varmrgget laks serveret kold
Brie ost med syltede bar m. hiemmebagt brod 98..
Hjemmebagt bred - g ’
AEGGEKAGE Pr. person 138,- HOVEDRETTER
Med bacon, tomat, purlgg og syltede redlag Stegt flaesk 158,-
Hjemmebagt bred, Min. 2 personer - ca. I/2 t. ventetid Svumpet eller torstegt, m. persillesovs, kartofler,
PARISERBQF - pa smarristet brad 138,- hjemmesyltede tyttebzr og rodbeder
Med =ggeblomme, capers, hakkede lag, Rebildgryde 188,-

haldede redbeder og peberrod Svinemgrbrad i pikant fladesovs, brasede kartofler og salat

VARMRGGET LAKS - hjemmelavet 138,-
Hjemmelavet varmroget laks serveret kold
m. hjemmebagt brod

Kyllingebryst 178,-
Saftigt stegt m. tomat- og peberkompot,

kartoffeltarn og redvinssovs

SALAT MED KYLLING 138,-

Med bacon, ananas, karrydressing og hjemmebagt bred
SILDETALLERKEN e TOR. & FRE. AFTEN 17 - 22

Rede og hvide sild, capers, &g, karrysalat og log,

hertil hjemmebagt rugbred FORRETTER
MORBRADBEUF 108,- Reojecocktail m. hjemmebagt bred 98,-
Med champignon a la créme og hjemmebagt rugbred Manedens suppe m. hjemmebagt brad 88,-
Hjemmelavet varmroget laks serveret kold
BOF MED SPEJLAG 138,- m. hjemmebagt bred 98,-
Med skysovs med lgg, hertil hjemmebagt rugbred
HOVEDRETTER
HJEMMELAVADE FRIKADELLER - 2 stk. 98,-
Smgrstegt paneret torskeryg 198,-

Med kesalat og hj b bred
e¢ agurkesaat og hjemmebagt rugore m. smerstegt spidskal og hakkede hasselngdder

SMJRREBRDD - serveres pa hjemmebagt rugbrgd

Wienerschnitzel af kalveinderlar 198,-
Dyrlegens natmad m. fedt sky og log 88,-

m. brasede kartofler, ®rter og smarsovs
Rullepglsemad m. sennep, sky og log 88,-
/Eggemad m. rejer; caviar og hj. lavet urtecreme 98,- Ribeye steak 268, -
Kartoffelmad m. hj. lavet urtecreme, bacon, purleg ~ 88,- m. bagt leg m. grensagsfyld, bearnaisesovs,
Gl. ost m. fedt, sky, log og rom 98,- pommes frites og med eller uden finthakket hvidleg

Kyllingebryst 178,-
Saftigt stegt m. tomat- og peberkompot,
kartoffeltarn og redvinssovs

EFTERMIDDAG 12-17

dog 14.30 - |7 ndr vi har travlt med frokost

KAFFE + KAGETALLERKEN 138,- Vegetarret - sporg tjeneren 148,-
1/2 Bolle m. smer, Top Karens Kaffekage, Medalje

BORNERET 98,-
KAGER “Saa’n noj gratveerk...” Frikadeller m. pommes frites, ketchup og remoulade
Hjemmebagt bolle m. smar 40,-
Lagkage m. skovbar 65,- DESSERT  ONSDAG - TORSDAG - FREDAG
Medalje 58,- Gammeldaws blekage 65,-
Top Karens Kaffekringle 45,- Hjemmelavet Ngddeis m. karamel 88,-
Gammeldaws xblekage 65,- Top Karens Pandekager m. hjemmelavet vaniljeis 98,-
Manedens skzrekage 48, -
Sukkerfri flodekage 58,-

Fa et gratis medlemskort. Sa giver vi en velkomstdrink Onsdagsmenuer kan ogsa serveres tors. og fre. og omvendt

eller cognac/baileys til kaffen ved keb af maltid og kaffe. - dog min. |0 personer. Skal forudbestilles mindst en uge for.
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— DRIKKEVARER —

| Kande isvand 35,-
Sodavand - Cola, Cola Zero, Lemon, Appelsin, Danskvand 35,-
Kold hyldeblomstsaft m/citron 35,-
Varm hyldebzarsaft m/citron 40,-
Hof, Tuborg & Tuborg Classic 40,-
Fur Renassance - [/2 L 68,-
Fur Frokostal - [/2 L 60,-
Fur ClassicVulcano - 1/2 L 60,-
Fur Classic Fadbamse - 0,4 L 55,-
Tub 0 - Alkoholfri 40,-
Kaffe / Thé - Adlibitum 40,-
Varm Kakao m. fladeskum - Adlibitum 45,-
Irsk Kaffe 78,-
VINE

VELKOMST

Cava-Bobler Spanien fl. 248,-
Champagne Bobler Frankrig fl. 550,-
HVIDVIN

Pinot Grigio Italien gl./fl. 55,-/208,-
Gewurtztraminer Alsace Frankrig 278,-
Riesling Alsace Gr. Cru. Frankrig 378,-
RGDVIN

Tracteur De Brunel Frankrig gl./fl. 55,-/ 208,-
Cline Zinfandel Californien 298,-
Valpolicella Ripasso [talien 378,-
ROSEVIN

Chiaretto Bardolino [talien gl./fl. 55,-/208,-
ALKOHOLFRIVIN

Hvid / Red gl./fl. 55,-/208,-
DESSERTVIN

Portvin - Porto Ruby Portugal gl. 45,-
Moscato d’Asti [talien gl. 45,-

SPIRITUS

Cognac / Grand Marnier 2.c/ 68,-
Gin / Whiskey /Vodka / Rom 2.cl 45,-
Baileys 3.c/ 40,-
Brandevin - Rad Alb, Export, Brandum 3.c/ 35,-

Brazndevin Special - Lyng, Enebar, Porse, Skovbaer 3.c/ 40,-

ABNINGSTIDER
Onsdag - Torsdag 17-22
Fredag Kokkenet lukker kl. 21 17-22
Lordag - Sondag & Helligdage 12-17

PARKERING VED DOREN FOR GANGBESVAREDE

... og alle andre i darligt vejr

Lukket i januar og februar, dog dben for selskaber.
Abent hele dret rundt for grupper, klubber, selskaber.



