Skylight Cafe — untere Ebene:

3- Gang- Menii

Vorspeise
Bunte Antipasti- Variation und Serrano- Schinken an Melone
mit altem Balsamico und Parmesanspdnen

Hauptgang
Saftiges Kalbsrlickensteak unter einer Zwiebel - Krauterkruste,
serviert auf Waldpilzen a la Creme, bunter Gemiseauswahl
und Herzoginkartoffeln

Dessert
Zweierlei Mousse au Chocolat,
serviert an saisonalem Frichtebouquet

Vegetarisches 3-Gang-Menii Vorspeise

Vorspeise
Bunte Antipasti- Variation, Tomate und Mozzarella

mit altem Balsamico und Parmesanspanen

Hauptgang
Zucchinischiffchen gefiillt mit Fetakase
serviert auf sautierter bunter Gemiseauswahl
und Krauterreis

Dessert
Zweierlei Mousse au Chocolat,
serviert an saisonalem Friichtebouquet
In dem Menli ist ein Prosecco - Cocktail
und eine Tasse Filterkaffee oder Tee inklusive.



Skylight Cafe — obere Ebene:
Buffet- Arrangement:
Vorspeisen

GroRe Auswahl an Blatt- und Rohkostsalaten
und marinierten Salaten
mit Tomaten, Mais, Kidneybohnen, Paprika, Gurken,
K&dse- und Schinkenstreifen, Croltons, gekochtem Ei
und verschiedenen pikanten Dressings
%k k%
Geraucherter Fjordlachs und Forellenfilet
mit Sahnemeerrettich

* % %k

Zarte Tranchen vom rosa Roastbeef mit Remoulade
% %k %k

Silze von Tomate und Mozzarella

an Basilikumpesto
% k%

Duett von Serrano- Schinken und Melone
Hauptgerichte

Kalbsragout mit Pilzen und Spargel in Rahmsauce,
serviert mit Kartoffelrosti
* ok %k
Gebratene Tranchen vom Fjordlachs
unter einer Krauterkruste,
serviert auf getriiffeltem Blattspinat und Butterreis
% %k %
Poulardenbrust, gefiillt mit Champignons
auf Rahmwirsing und Krauterschupfnudeln
% k¥
Tortellini in Sahnesauce
Beilagen nach Wahl
Gemiuseauswahl aus dem Hamburger Umland

Dessert

Auswahl an Dessertcremes mit Fruchtsaucen
% %k %

Sommerliche Gebackauswahl
% %k %

Warme Quark- Rosinen- Crépes

mit Vanillesauce
% %k %

Internationales Kasebrett

In beiden Arrangements ist ein Prosecco- Cocktail zur BegriiBung sowie eine Tasse Filterkaffee oder Tee
inkludiert!



