Nachtisch

i

@ Allgéuer Bergkase mit Birnensenf und schwar zen Nissen

T,
@ Zwetschgenknddel mit Mohnbutter und Vanillesol3e

Suppen

Gem lettuce

Vor speisen und Suppen

i

@ Hausgemachte Joghurt-Gemtuseterrine mit Salat von Zucker schoten
@ Klare Kalbsschwanzsuppe mit Ravioli

-
@ Badische Grunkernsuppe mit Mar kklof3chen

10

»

14

10

©



- 15

@ Ravioli von der Raucher makrele mit mariniertem Fenchel €
e Handschuhsheimer Feldsalat mit ger 6stetem Speck und Crodtons oder mit 10
@ eingelegtem Kirbisund ger 6steten Kernen €
FISCH

oaion . . . . 32
@ Filet vom loup de mer mit mariniertem Fenchel Tomatenrisotto €
Vegetarisch

ol . . . 23
@ Romische Nocken mit Ofengemiise und geschmolzenen Tomaten €

e Tagliatelle mit getrockneten Tomaten, Knoblauch, Artischocken, Romanesco, Fenchel, 23
@ Thymian und Pfeffer pecorino €

Unsere Backmuldenklassiker

i

@ Kalbseberscheiben in Cassigus mit griinem Pfeffer Karotten-Kartoffelpiree 27
, .

@ Rinderrickensteak von der Farse mit Bratkartoffeln und Kréauterbutter 29



@ Hirschragout in Spatburgunder sol3e Rotkohl und Spéatzle vom Brett
@ Kotelett vom schwabisch Hallischen Landschwein Bayrisch Kraut und K artoffelchen

@ Kalbsrlickensteak mit Wintergemiise und Gebratener Polenta

Nicht kategorisiert

@ Mini-Mini Creme Brulee

ah



